





MIRO SRL.

Miro & una realtd nel settore delle forniture per pasticcerie, gelaterie, bar e ristorazione che si propone
di diventare un punto di riferimento attraverso il lavoro, limpegno quotidiano e la costante attenzione alle
esigenze della clientela.

Settore pasticceria

Rappresenta per l'azienda un fiore all'occhiello, sia per la collaborazione che pud vantare con prestigiosi
marchi del settore, quali ad esempio Modecor, Agrimontana, Callebaut, etc. dalle quali & stata scelta come
agenzia diretta o concessionaria su Savona e Imperia, sia per il "taglio” di Alta Qualitd che sta cercando di
adottare e di trasmettere altresi alla clientela, fornendo prodotti, servizi e consulenza di pari importanza.

Settore gelateria

E' forse quello che piu si immedesima, per caratteristiche, nellazienda stessa, giovane ed in piena crescita,
ma al tempo stesso qualitativamente ambizioso ed aperto alle novitd che il mercato propone, inserendo
tra i nostri partners due marchi leader nel settore della lavorazione di frutta surgelata di altissima qualita.
rendendo la nostra offerta sempre piu ampia.

Setftore Hore.ca

Facendo tesoro dellesperienza accumulata in Pasticceria e Gelateria, Miro crede che, anche nel settore Bar,
debba imporsi un impronta di Alta Qualitd, alzando il livello ed innescando un ciclo virtuoso che si rifletterd,
inevitabilmente, in un ritorno di immagine e fatturato per la clientela.

Settore grafica

Un servizio che si sta affinando sempre di piU attraverso le nuove esigenze del mercato. Offriamo o nostra
esperienza e la nostra conoscenza del settore per valorizzare ancora di piU limmagine e il business dei nostri
clienti.
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Agrimontana

Azienda leader del settore frutta candita, marrons glacées e confetture. Da pochi anni ha
trasferito il proprio bagaglio di conoscenze anche nel mondo del gelato ponendo come
prioritd assoluta I'utilizzo di ingredienti naturali lavorati con le migliori tecniche per offrire

prodotti ricchi di sapore e che conservino intatte tutte le proprieta nutritive.



CODICE

AGOIOLS

AGO1021+

AGOIOLT+

AGOI12L4]

AGOI1215

AGOILT

Agrimontana

DESCRIZIONE

MARRONI AGRIMONTANA
Prodotti lavorati dal fresco senza I'impiego di anidride solforosa.
Selezionati e confezionati a mano.

MARRONE GRAND CRUS SOTTO SCIROPPO

Marrone 30/40O Fiorone (disponibile in quantita limitata)
Marroni di forma ovaleggiante, pasta morbida e sapore delicato
ed elegante. Pezzatura: 30-40 frutti per kg. Origine: nord ltalia,
province di Torino (Valle Susa) e Cuneo.

Sgocciolati e serviti tal quali; sgocciolati e glassati in forno.

MARRONE SELEZIONE SOTTO SCIROPPO

@ Marrone 50/60 medio

Marroni di forma ovaleggiante, pasta morbida e sapore delicato ed elegante.
Pezzatura: 50-60 frutti per kg. Origine: selezionati per forma e sapore, prevalentemente
in centro ltalia (Appennino tosco-emiliano, province di Firenze e Bologna)

Sgocciolati e serviti tal quali; sgocciolati e glassati in forno.

@ Marrone LO/50 grosso

Marroni di forma ovaleggiante, pasta morbida e sapore delicato ed elegante.
Pezzatura: 40-50 frutti per kg. Origine: selezionati per forma e sapore, prevalentemente
in centro Italia (Appennino tosco-emiliano, province di Firenze e Bologna)

Sgocciolati e serviti tal quali; sgocciolati e glassati in forno.

MARRONCINI SOTTO SCIROPPO

@ Marroncini 9O/1O
Marroni con punta pronunciata e forma rotonda, pasta consistente e sapore rustico.
Pezzatura: 90-110 frutti per kg. Origine: selezionati per forma e sapore, prevalentemente
in centro ltalia (Appennino tosco-emiliano, province di
Firenze e Bologna). Perfetti per decorare dessert e gelati.

@ Marroncini 90/110

Marroni con punta pronunciata e forma rotonda, pasta
consistente e sapore rustico. Pezzatura: 90-110 frutti per kg.
Origine: selezionati per forma e sapore, prevalentemente
in centro ltalia (Appennino tosco-emiliano, province di Firenze e Bologna)
Perfetti per decorare dessert e gelati.

MARRONI IN PEZZ| SOTTO SCIROPPO

@Morroni in pezzi selezionati

Marroni di diversi calibri tagliati in fase di cernita e selezionati a mano.
Origine: selezionati per forma e sapore, prevalentemente

in centro ltalia (Appennino tosco-emiliano, province di Firenze e Bologna)
Ideali per impasti di lievitati, mousse, cremosi, gelati.

PESO/FORMATO

kg L sgocc. - 2 pz.

kg L sgocc. - 2 pz.

kg L sgocc. - 2 pz.

kg 3.8 sgocc. - 2 pz.

kg 0.6 sgocc. - 6 pz.

kg L sgocc. - 2 pz.



CODICE

AGO2207

AGO1515

AGO3210

AGO36L0O

AGOOILNN

AGOO133

AGO2056

Agrimontana

DESCRIZIONE

MARRONI AGRIMONTANA
Prodotti lavorati dal fresco senza I'impiego di anidride solforosa.
Selezionati e confezionati a mano.

MARRONI IN PEZZI IN BUSTE

Marroni in pezzi
Marroni di diversi calibri tagliati in fase di cernita e selezionati a mano.
Origine: selezionati per forma e sapore, prevalentemente
in centro ltalia (Appennino tosco-emiliano, province di
Firenze e Bologna). Ideali per impasti di lievitati,

mousse, cremosi, gelati.

Rottame di Marroni
Marroni di diversi calibri tagliati in fase di cernita e selezionati a mano.
Origine: selezionati per forma e sapore, prevalentemente
in centro ltalia (Appennino tosco-emiliano, province di Firenze e Bologna)
Ideali per impasti di lievitati, mousse, cremosi, gelati.

CREMA DI MARRONI

Crema di marroni
Crema di marroni dalla consistenza liscia, sapore delicato e rotondo, grazie all'utifizzo
di veri marroni sbucciati (e non castagne con fa buccia). Con zucchero di canna e
vaniglia Bourbon. Origine: selezionati per forma e sapore, prevalentemente

in centro ltalia (Appennino tosco-emiliano, province di Firenze e Bologna)

Ideale per mousse, cremosi, gelati, ripieni di lievitati e brioches.

@Cremo di marroni -
Crema di marroni dalla consistenza liscia, sapore cs"""ﬂ
delicato e rotondo, grazie all’utilizzo di veri marroni sbucciati

(e non castagne con la buccia). Con zucchero di canna e vaniglia Bourbon.
Origine: selezionati per forma e sapore, prevalentemente

in centro ltalia (Appennino tosco-emiliano, province di Firenze e Bologna)
Ideale per mousse, cremosi, gelati, ripieni di lievitati e brioches.

MARRONE GLASSATO IN VASCHETTE

@ Marron Glacés selezione grosso

Marroni con punta pronunciata e forma rotonda, pasta consistente e sapore rustico.
Pezzatura: 40-50 frutti per kg. Origine: selezionati per forma e sapore, prevalentemente
in centro ltalia (Appennino tosco-emiliano, province di Firenze e Bologna)

Glassati in forno con glassa di zucchero a velo pronti all’uso.

@ Marron Glaceés selezione medio

Marroni con punta pronunciata e forma rotonda, pasta consistente e sapore rustico.
Pezzatura: 50-60 frutti per kg. Origine: selezionati per forma e sapore, prevalentemente
in centro ltalia (Appennino tosco-emiliano, province di Firenze e Bologna)

Glassati in forno con glassa di zucchero a velo pronti all’uso.

FRUTTA CANDITA SOTTO SCIROPPO

Prodotti lavorati dal fresco senza I'impiego di anidride sofforosa.
SPECIALITA

@ Mostarda di frutta candita
La mostarda agrimontana nasce da una ricetta inedita che calibra in modo perfetto
il gusto dolce della frutta con il sapore piccante di una miscela di oli essenziali.

PESO/FORMATO

kg 2.5 sgocc. - 2 pz.

kg O.6 sgocc. - 6 pz.

kg 5.2 - 3 pz.

kg1-6 pz

kg O.35 - 24 pz.

kg O.3 - 2L pz.

kg 0.65 - 6 pz.



CODICE

AGO2009

AGO2025

AGO2077

AGO2078

AGO2218

AGO2216

AGO2222

AGO22L]

AGO2271

AGO2225

AGO2228

Agrimontana

DESCRIZIONE

FRUTTA CANDITA SOTTO SCIROPPO
Prodotti lavorati dal fresco senza I'impiego di anidride solforosa.
Selezionati e confezionati a mano.

AMARENE - ALBICOCCHE - AGRUMI

Amarene candite

Amarene denocciolate, calibrate e cernite a mano dopo canditura. Origine: penisola
Istriana. Utilizzo: in gelateria per decorazione coppe, in pasticceria per

lievitati, torte, decorazioni, utilizzabile anche lo sciroppo di canditura.

@Amorene candite ®
Amarene denocciolate, calibrate e cernite a mano dopo canditura.

Origine: penisola Istriana. Utilizzo: in gelateria per decorazione coppe, in pasticceria
per lievitati, torte, decorazioni, utilizzabile anche lo sciroppo di canditura.

Albicocche mezzene

Mezze albicocche private del nocciolo prima della canditura.

Origine: Emilia Romagna. Perfette per originali panettoni, “
colombe e lievitati vari. — ..

Scorzone d'arancia a quarti

Controllo di filiera, sbucciatura a mano, surgelazione immediata e lenta canditura,
preservano gli oli essenziali delle arance per garantire I'aromaticita unica dello
scorzone intero. Origine: Calabria - Sud Italia. Puo essere utilizzato come

decorazione e a piacimento tuffato in lievitati, pastiere, torte varie. #

FRUTTA CANDITA COLATA IN BUSTA

Prodotti lavorati dal fresco senza I'impiego di anidride sofforosa.
ARANCE

Scorzone d'arancia a cubetti 8x8mm

Cubetti d’arancia tagliati da quarti dopo una lenta canditura affinché gli oli essenziali

non vadano perduti. Origine: Calabria - Sud Italia. Possono essere utilizzati nei lievitati
piu diversi, pastiere, cassate e come variegatura nel gelato. ‘

Scorzone d'arancia a cubetti 10OXxXIOMm
Cubetti d’arancia tagliati da quarti dopo una lenta canditura affinché gli oli essenziali
non vadano perduti. Origine: Calabria - Sud Italia. Possono essere utilizzati nei lievitati
piu diversi, pastiere, cassate e come variegatura nel gelato. \ )

a
Scorzone d'arancia a cubetti 6x6mm
Piccoli cubetti d'arancia. Origine: Calabria - Sud ltalia. Possono essere utilizzati per
sfogliatelle, pastiere e come decorazione e variegatura nel gelato. n

Scorzone d'arancia a filetti 8x70/10O taglio artigianale

Filetti d’arancia tagliati manualmente dopo /a canditura. Origine: Calabria - Sud ltalia.
Utilizzo: in cioccolateria, ricoperti di cioccolato, glassati e brillantati: il taglio manuale
conferisce un‘immagine assolutamente artigianale al prodotto finale. s,

@ Scorzone d'arancia a filetti 8x70/NO taglio artigianale

Filetti d’arancia tagliati manualmente dopo /a canditura. Origine: Calabria - Sud Italia.
Utilizzo: in cioccolateria, ricoperti di cioccolato, glassati e brillantati: il taglio manuale
conferisce un‘immagine assolutamente artigianale al prodotto finale. e

Rondelle d'arancia

Fetta d’arancia tagliata regolarmente. Origine: Calabria - Sud ltalia.
Utitizzo: ricoperte di cioccolato, glassate e brillantate, per decorazioni
in pasticceria e gelateria.

Pasta di scorzone d'arancia

Quarti di scorze d’arancia candita ridotti in pasta. Origine: Calabria - Sud ltalia.

Pud essere utilizzata per aromatizzare in modo naturale ed intenso lievitati, desserts
e gelati.

PESO/FORMATO

kg 3.8 sgocc. - 2 pz.

kg O.65 sgocc. - 6 pz.

kg 3.8 - 2 pz.

kg 3.8 sgocc. - 2 pz.

kg 3 - 2 pz.

kg 3 - 2 pz.

kg 3 - 2 pz.

kg 2,5 - 2 pz.
kg O.2

kg 2.5 -2 pz
kg3 -2pz



CODICE

AGO221L

AGO2227

AGO2232

AGO2231

AGO22L2

AGO3112

AGO3120

AGO3292

Agrimontana

DESCRIZIONE

FRUTTA CANDITA COLATA IN BUSTA
Prodotti lavorati dal fresco senza I'impiego di anidride solforosa.

CEDRO

Cedro diomante a cubetti 10xIOMm

Coppe di cedro tagliati in cubi e canditi lentamente. Origine: Riviera dei

Cedri é il toponimo che identifica una fascia di territorio dell/Alto Tirreno i
Cosentino in Calabria, precisamente a Diamante (CS). Possono essere

utilizzati per panettoni, pastiere, cassate e lievitati vari.

LIMONE

Scorza di limone a quarti
Controllo di filiera, sbucciatura a mano, surgelazione immediata e lenta canditura
preservano gli oli essenziali del limone per garantire 'aroma unico dello scorzone

intero. Origine: Sicilia e Calabria - Sud ltalia. Puo essere utilizzato come )
decorazione e a piacimento tuffato in lievitati, pastiere, torte varie. w
Pasta di scorza di limone

Limoni canditi ridotti in pasta. Origine: Sicilia e Calabria - Sud Italia. Puo essere
utilizzata per aromatizzare in modo naturale ed intenso lievitati, desserts e gelati.

ALTRA FRUTTA CANDITA

Macedonia di frutta
Piccoli cubi di frutta candita miscelati a mano: cedro, arancio, limone, amarene
e zucca. Puod essere utilizzata per lievitati, dolci, torte e cassate siciliane. e I M

Pere intere

Piccole pere, candite intere cosi da preservare le qualita organolettiche.
Origine: varieta Santa Maria - Emifia Romagna. Utilizzo: ricoperte di
cioccolato, glassate, tagliate a pezzi per deliziosi lievitati e torte.

CONFETTURE LISCE, EXTRA, STRACCIATE

Frutta intera rotolante 1.Q.F. cotta a basse temperature e nel minimo tempo
indispensabile per garantire una corretta conservazione. Controlfo meticoloso di

filiera e del processo produttivo. Una lunga ricerca sulle pectine naturali (mele e agrumi)
ottenute unicamente per processi fisici di estrazione.

CONFETTURE LISCE DI ALBICOCCA

Confettura liscia pura di albicocca 70% di frutta da cottura
Gusto fragrante di albicocca e consistenza cremosa. 70% di albicocche e zucchero di
canna. Origine: Emilia Romagna. Indicata per I'utilizzo in forno.

Confettura Abricor da cottura
Gusto caratteristico di albicocca e consistenza cremosa. Origine: Emilia Romagna.
Ideale farcitura e per dare maggiore resistenza al forno.

Confettura liscia d'albicocca
Gusto di albicocca arricchito dagli sciroppi di canditura. Origine: Emifia Romagna.
Ideale per tutti gli usi.

PESO/FORMATO
kg 3 -2 pz.

kg 2,5 - 2 pz.

kg 3 - 2 pz.

kg 3 - 6 pz.

kg2 -2 pz.

kg 5 - 3 pz.

kg 5 - 3 pz.

kg & - 3 pz.



CODICE

AGO31LO

AGO3179

AGO3612

AGO3182

AGO3620

AGO318L

AGO361L

AGO3185

AGO3618

Agrimontana

DESCRIZIONE

CONFETTURE LISCE, EXTRA, STRACCIATE

Frutta intera rotolante 1.Q.F. cotta a basse temperature e nel minimo tempo
indispensabile per garantire una corretta conservazione. Controlfo meticoloso di

filiera e del processo produttivo. Una lunga ricerca sulle pectine naturali (mele e agrumi)
ottenute unicamente per processi fisici di estrazione.

GELATINA DI ALBICOCCA

Abrigel

Gelatina liscia e trasparente preparata con albicocche e zucchero, senza aromi

e senza coloranti. Origine: Emilia Romagna. Per gelatinare la frutta: aggiungere 30 g di
acqua a 100 g di abrigel. Per decorare semifreddi e torte gelato: aggiungere 16 g di
acqua e 10 g di destrosio. Scaldare a fuoco medio agitando, fino a completo
scioglimento del gel. Distribuire a pennelio o nebulizzare a pistola.

CONFETTURE EXTRA 70O% DI FRUTTA

Le Confetture Extra Agrimontana garantiscono ottime performance tecniche: tenuta
alla cottura, struttura adatta alle molteplici applicazioni in pasticceria e gradevolezza
al palato per gli utilizzi a freddo. Ideali per la preparazione di paste di frutta.

Confettura di fragole
Le fragole intere e calibrate sono cotte a basse temperature, per mantenere
integro il frutto che viene tagliato solo dopo la cottura. In questo modo e
garantita un’alta presenza di pezzi di frutta all'interno della
confettura. Preparato con 70% di frutta e zucchero di canna.

@ Confettura di fragole

Le fragole intere e calibrate sono cotte a basse temperature,
per mantenere integro il frutto che viene tagliato solo dopo la cottura.
In questo modo é garantita un‘alta presenza di pezzi di frutta all'interno
della confettura. Preparato con 70% di frutta e zucchero di canna.

Confettura di frutti di bosco

Preparata con mirtilli selvatici, lamponi, more e fragole

(80% in totale) e zucchero di canna. *
@ Confettura di frutti di bosco ‘ -
Preparata con mirtilli selvatici, lamponi, more e fragole &

(80% in totale) e zucchero di canna.

Confettura di albicocche
La piu tipica delle confetture, preparata solo con frutta italiana.

Si distingue dalla confettura liscia per la presenza di piccoli pezzi

di albicocca. Preparato con 70% di frutta e zucchero di canna.

@ Confettura di albicocche

La pit tipica delle confetture, preparata solo con frutta italiana.

Si distingue dalla confettura liscia per la presenza di piccoli pezzi
di albicocca. Preparato con 70% di frutta e zucchero di canna.

Confettura di ciliegie
Gradevole sapore acido, ricco di pezzi morbidi e polposi.
Preparato con 70% di frutta e zucchero di canna.

@ contettura di ciliegie
Gradevole sapore acido, ricco di pezzi morbidi e polposi.
Preparato con 70% di frutta e zucchero di canna.

PESO/FORMATO

kg d - 3 pz.

kg 5 - 3 pz.

kg1-6 pz

kg & - 3 pz.

kg1-6 pz

kg & - 3 pz.

kg1-6 pz

kg 5 - 3 pz.

kg1-6 pz



CODICE

AGO3186

AGO3617

AGO3168

AGO3615

AGO3619

AGO3621

AGO3623

AGO362L

AGO3633

Agrimontana

DESCRIZIONE

CONFETTURE LISCE, EXTRA, STRACCIATE

Frutta intera rotolante 1.Q.F. cotta a basse temperature e nel minimo tempo
indispensabile per garantire una corretta conservazione. Controlfo meticoloso di

filiera e del processo produttivo. Una lunga ricerca sulle pectine naturali (mele e agrumi)
ottenute unicamente per processi fisici di estrazione.

CONFETTURE EXTRA 70O% DI FRUTTA

Le Confetture Extra Agrimontana garantiscono ottime performance tecniche: tenuta
alla cottura, struttura adatta alle molteplici applicazioni in pasticceria e gradevolezza
al palato per gli utilizzi a freddo. Ideali per la preparazione di paste di frutta.

Confettura di pesche

Le pesche tagliate in piccoli pezzi vengono delicatamente
lavorate per garantire alla confettura un gradevole gusto fruttato.
Preparato con 70% di frutta e zucchero di canna.

@ Confettura di pesche

Le pesche tagliate in piccoli pezzi vengono delicatamente
lavorate per garantire alla confettura un gradevole gusto fruttato.
Preparato con 70% di frutta e zucchero di canna.

Confettura di lamponi
Rossi, delicati e gustosi lamponi, in una ricetta bilanciata con

zucchero di canna e limone. Preparato con 70% di frutta
e zucchero di canna.
@ Confettura di lamponi

Rossi, delicati e gustosi lamponi, in una ricetta bilanciata con
zucchero di canna e limone. Preparato con 70% di frutta
e zucchero di canna.

@ Confettura di more
Confettura morbida e cremosa dal colore rosso violaceo.

@ contettura di fichi
Fichi bianchi preparati in una ricetta di confettura extra
ricca di polpa. Origine: Cilento.

@ Confettura di limone

Tradizionale marmellata preparata con polpa di limoni e
arricchita con filetti di scorza. Origine: Sicilia - Sud Italia.
e
-
—

-
@ Confettura di arance amare -

La piu antica ricetta della vera marmellata da intenditori i

preparata con la polpa delle arance a cui sono aggiunti in

cottura piccoli pezzi di scorza che donano il caratteristico -

gusto leggermente amaro. Preparato con 70% di frutta

e zucchero di canna. Origine: Sicilia e Calabria - Sud Italia.

¢

@ Confettura di mele cotogne
Colore chiaro e gusto asprigno tipico della cotogna.

PESO/FORMATO
kg & -3 pz.
kg1-6 pz
kg 5 - 3 pz.
kg1-6 pz
kg1-6 pz
kg1-6 pz
kg1-6 pz
kg1-6 pz
kg1-6 pz



CODICE

AGOLI20

AGOLI3O

AGOLILO

AGOLIL]

AGOLIL2

AGOLISO

AGOLIL3

AGOLILL

AGOLILS

AG170600

AG170700

AGI71100

Agrimontana

DESCRIZIONE

STRACCIATELLE IN LATTA

L’alta percentuale di frutta e la specifica pectina utilizzata permettono una stabilita
adeguata anche nelle preparazioni da forno. ldeale nel gelato come variegatura.

La struttura del preparato € compatta ma elastica e questo ne agevola la stesura sia
su dolci sia su gelati e semifreddi.

@ Stracciatella di albicocche

Alta percentuale di frutta e succo di albicocca: 102%. Per questa
speciale ricetta sono nimpiegati gli sciroppi di canditura delle
albicocche che arricchiscono if sapore e apportano zuccheri [
invertiti. Ideale in gelateria per I'utilizzo in variegatura.

@ Stracciatella di arance

-
La cottura di polpa di arancia e scorze condite in alte percentuali ]

rende unica questa ricetta, ulteriormente arricchita dagli sciroppi

di canditura. Origine: Sicilia e Calabria - Sud Italia

@ Stracciaotella di amarene

Alta percentuale (102%) di amarene intere ed in pezzi e gustoso ;
sciroppo di canditura sono i protagonisti di questa ricetta da

mordere e da spatolare. 2
@ strocciatella di frutti di bosco

Fragoline di bosco, mirtilli selvatici, mirtillo rosso, more e
lamponi delicatamente uniti con una dolce cottura che ne
mantiene i ricchi colori naturali e tanti pezzi di frutta.

\j“.‘

@ Stracciatella di marrons glacés

Non una crema di marroni ma una vera preparazioni con
pezzi interi di raffinati marroni. Selezionati per forma e sapore.
Prevalentemente dal centro Italia: Appennino ;

tosco-emiliano, province di Firenze e Bologna.

@ stracciatella di fichi
Fichi canditi morbidi ma consistenti arricchiscono di gusto
una confettura ad alto tenore di frutta: 107%. Origine: Cilento

@ Stracciatella di pesche
Alta percentuale di frutta e succo di pesca: 102%. Per questa

speciale ricetta sono impiegati gli sciroppi di canditura delle .
pesche che arricchiscono il sapore. !
@ Stracciatella di fragole

Alta percentuale di fragole: 102%. Frutti interi ed in pezzi e

gustoso sciroppo di canditura sono i protagonisti di questa
ricetta da mordere e da spatolare.

@ Stracciatella di frutta esotica % w
Frutto delfla passione, mango, ananas e papaya delicatamente S
uniti con una dolce cottura che ne mantiene i ricchi colori %

naturali e tanti pezzi di frutta.

PUREE DI FRUTTA AGRIMONTANA

Le puree di frutta Agrimontana sono senza conservanti, aromi, gelificanti e
addensanti. Contengono il 10% di zucchero aggiunto. La lieve pastorizzazione ne
consente una conservazione anche alla temperatura di 18/20° C. Ideale per gelati,
sorbetti, semifreddi, gelées, cremosi e macarons.

PUREE DI FRUTTA IN ASETTICO
@ Purea di fragola
@ Purea di lompone

@ Purea di mandarino

gée

PESO/FORMATO
kg1-6 pz
kg1-6 pz
kg1-6 pz
kg1-6 pz
kg1-6 pz
kg1-6 pz.
kg1-6 pz
kg1-6 pz
kg1-6 pz
kg1-"5 pz.
kg1-95 pz
kg1-95 pz.



CODICE

AG171200

AGI171L.O0O

AGO8200

AGO8220

AGO8222

AGO5090

AGOL3003
AGOL3013
AGOL3023

AGOL3033

AGOL30OL

AGOL305

Agrimontana

DESCRIZIONE

PUREE DI FRUTTA AGRIMONTANA

Le puree di frutta Agrimontana sono senza conservanti, aromi, gelificanti e
addensanti. Contengono il 10% di zucchero aggiunto. La lieve pastorizzazione ne
consente una conservazione anche alla temperatura di 18/20° C. Ideale per gelati,
sorbetti, semifreddi, gelées, cremosi e macarons.

PUREE DI FRUTTA IN ASETTICO

@ Purea di mango

S
@) Purea di frutto della passione w

STRUTTURANTI E ALTRI INGREDIENTI PER IL GELATO

Strutturanti tecnici naturali a base di farine e fibre vegetali.
STRUTTURANTI PER GELATO

Agrimontana Neutro
Puro nucleo con funzione addensante e stabilizzante. E il punto di partenza per creare le
proprie ricette aggiungendo i vari tipi di zuccheri e ingredienti caratterizzanti. Ideale

sia per gelati alfe creme sia per sorbetti alla frutta (poiché non contiene derivati del latte).

Si consiglia di sciogliere il neutro in acqua (o latte) della ricetta a 80°C e miscelare
con il mixer. Consigliato per utilizzatori esperti che desiderano avere, per ogni gusto,
una ricetta. Dosaggio: 3g/kg di miscela.

@ Agrimontana 50 gelato

Il neutro arricchito di solidi (proteine, latte in polvere e zuccheri).
Consigliato per chi vuole mantenere una forte personalizzazione
delle proprio ricette (sia per chi predilige la miscela unica, sia per
chi usa una miscela per ogni gusto), abbassando il margine

di errore della pesatura del neutro. Dosaggio: 35g/kg di miscela.

@ Agrimontana 50 sorbetto fibra+

I neutro arricchito di un pacchetto strutturante di fibre vegetali naturali
solubili in acqua, che favorisce il legame delle molecole di acqua
aumentando la compattezza, la cremosita e la spatolabilita del sorbetto.
Per una migliore struttura in vetrina si raccomanda di sciogliere /o
strutturante in acqua calda 80°C e miscelare con mixer.

Dosaggio: 35g/kg miscela.

Sciroppo di zuccheri per sorbetto

Zuccheri (tra i quali sciroppi di canditura ad afto tenore di zuccheri

invertit) perfettamente stabilizzati per la gelateria. Dosaggio: secondo

le percentuali di frutta nel sorbetto: per i frutti medi (da 300 a .
330 g/kg miscela), per i frutti dolfci (da 250 a 290 g/kg miscela), - ‘d- |
per il limone (400 g/kg miscela).

SALSE TOPPING
Topping ottenuti utilizzando gli sciroppi di canditura naturalmente ricchi di zuccheri
invertiti che rispettano la struttura del gelato. Ideali in gelateria e per decorare.

@ Salsa topping amarena

@ Salsa topping agrumi

@ Salsa topping caramello

@ Salsa topping cioccolato i~
B =

Con cioccolato Domori.

@ Salsa topping caffé
Con caffé miscela Illy.

@ Salsa topping frutti di bosco

PESO/FORMATO
kg1-95 pz.
kg1-"5 pz.
kg1-3 pz.
kg1-6 pz
kg1-6 pz
kg 3 - 2 pz.
kg 1.1- 3 pz.
kg 1.1- 3 pz.
kg 1.1- 3 pz.
kg 11- 3 pz.
kg 1.1- 3 pz.
kg 11- 3 pz.



CODICE

AGO5067

AGO5096

AGOL200

AGOL202

AGOL203

AGOL201

AGOL220

AGOL221

AGOS5070

AGOS5075

Agrimontana

DESCRIZIONE

PASTE PER LE CREME
Paste grasse e zuccherine ottenute solo con ingredienti naturali e puri.
Senza: aromi artificiali, coloranti, conservanti, olio di palma e i suoi derivati.

PASTE PURE
@ Pasta mandorla del Val di Noto
della varieta Pizzuta, Fascionello e Romana. Gusto delicato e profumato.

Origine: Val di Noto Sicilia. Ideale per I'uso in gelateria e pasticceria.
Dosaggio: 100-140g/I miscela.

Pasta raffinata preparata con sole mandorfe intere pelate e non tostate (

@ Pasta noce di Sorrento
Pasta pura dal gusto aromatico e caratteristico. Origine: Sorrento - Sud ltalia.
Ideale per I'uso in gelateria e pasticceria. Dosaggio: 60-80 g/l miscela.

PASTE PER CREME

@ Pasta vaniglia Bourbon

Con estratto naturale di vaniglia Bourbon, con un aspetto puntinato
dovuto ai semi def baccello. Origine: Madagascar. Ideale per I'uso in
gelateria e pasticceria. Dosaggio: 50-70g/I miscela

@ pasta alla liquirizia

Pasta preparata esclusivamente con liquirizia calabra e zucchero.
Origine: Calabria. Ideale per I'uso in gelateria e pasticceria.
Dosaggio: 80-100 g/I miscela

@ Pasta al caramello

Pasta preparata con I'utilizzo di zuccheri caramellizzati senza I'impiego
di coloranti ed aromi. Ideale in gelateria per gelato panna cotta

e caramello. Dosaggio: 80-100 g/i miscela

@ Pasta allo menta bianca del Piemonte

Pasta preparata con estratto naturale di menta del Piemonte, connotata
dal suo naturale colore bianco. Origine: Piemonte. Ideale in gelateria e
pasticceria, abbinata al cioccolato (after eight.

@ Pasta alla zabajone

Pasta zuccherina caratterizzante con tutto il sapore di tuorlo d’'uovo
e di Marsala. Origine: Sicilia. Ideale per gelateria e pasticceria.
Dosaggio: 100-130 g/I miscela.

@ Pasta al cocco
Pasta di cocco con scaglie di cocco. Origine: Sri Lanka. Ideale in
gelateria e pasticceria. Dosaggio: 80-100 g/I misceia.

@ Pasta al caffe liiy

Pasta fine di caffe arabica llly e zucchero. Origine: Colombia,
Guatemala, Kenya, Etiopia, India, El Salvador, Costa Rica, Messico,
Panama e Honduras. Per gelateria e pasticceria.

Dosaggio: 4,5% sulla miscela.

Estratto liquido al caffe llly

Estratto puro realizzato con miscela di caffe fly, si presenta in forma
liquida, altamente concentrata. Origine: Colombia, Guatemala,
Kenya, Etiopia, India, El Salvador, Costa Rica, Messico, Panama

e Honduras. Per gelateria e pasticceria.

Dosaggio: massimo 3% sulla miscela.
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PESO/FORMATO

kg 3 - 2 pz.

kg1-3 pz.

kg 1.k - 6 pz.

kg 1Lk - 6 pz.

kg 1L - 6 pz.

kg 1L - 6 pz.

kg 1.3 - 6 pz.

kg 1L - 6 pz.

kg1-3 pz

kg1-3 pz



Callebaut

Conosciuto come il "Miglior cioccolato Belga”,
Callebaut produce cacao e cioccolato di alta qualito.
La gomma Callebaut da al cliente la certezza

di avere il cioccolato perfetto per ogni applicazione.



CODICE

BCCHR-R35RBI1-554
BCCHR-R35RBI-E5-U70

Callebaut

DESCRIZIONE

RUBY RBI

LA QUARTA TIPOLOGIA DI CIOCCOLATO.

Le fave di cacao Ruby crescono nei paesi in cui si coltiva normalmente il cacao, come i
Brasile, I'Ecuador e la Costa d’Avorio. Non sono né i geni né ['origine del cacao a
determinare le caratteristiche delle fave Ruby. E la presenza naturale di alcuni
componenti tipici, che conferiscono al cacao il profilo delle fave Ruby e ne determinano
il colore e il gusto senza aggiunta di coloranti e aromi alla frutta.

Abbandonatevi al suo colore rosato e perdetevi nell'intensita del suo gusto fruttato
dalle note fresche e aspre.

I suo gusto e il suo colore inconfondibili vi invitano a provare combinazioni uniche e
ad esplorare nuove idee per la produzione di dolciumi, pasticcini e dessert.

Grazie alla sua fluidita, Ruby RB1 é perfetto per una vasta gamma di applicazioni che
vanno dai cioccolatini alle mousse per dolci e mofto altro.

RBT1 puo diventare la scintilla in grado di accendere una creativita tutta nuova.

Ruby RB1in callets
Ruby RB1in callets

PESO/FORMATO

kg 10 - 2 pz.
kg 2.5 - L pz.



CODICE

BCDCP-22WO-VH-7LO

BCDCP-22W117-VHEO-760

BCCP-776

BCCM-CAL-E5-U70

BCNCB-HDO3-654L

BCNCB-HD70O6-WLL

BCB8IINV-ES-U71

BCBO-LO-38NV-55L4

BC70-30-38-E5-U71

Callebaut

DESCRIZIONE

PRODOTTI A BASE DI CACAO

Ingredienti a base di cacao puro per sperimentare il cioccolato in maniera inedita.
Realizzati con le fave di cacao migliori. Perfetti per creare raffinate ricette di cioccolato
personalizzate.

CACAO

Van Houten cacao 22/2L rosso bruno
Cacao dal colore rosso bruno perfetto per colorare e dare aroma
a impasti, creme etc. Ottimo in pasticceria e in gelateria.

@ Van Houten cacao 22/2L4 rosso bruno
Cacao dal colore rosso bruno perfetto per colorare e dare aroma
a impasti, creme etc. Ottimo in pasticceria e in gelateria.

Cacao 22/24L extra chiaro
Cacao dal colore chiaro, perfetto in pasticceria.

MASSA DI CACAO

Massa di cacao 55-57%
Ideale per aromatizzare e controbilanciare la dolcezza nelle mousse e nelle creme con
un gusto pit intenso e un colore di cioccolato pit profondo.

BURRO DI CACAO

Burro di cacao callets
Burro di cacao ottenuto da fave tostate intere e pressate.
Gusto e colore neutri.

@ Burro di cacao Mycryo

100% puro burro di cacao in polvere sottile. Naturale e perfetto 2
per temperare e friggere. Per temperare: aggiungere 2% di Mycryo enLitnawT
al cioccolato gia correttamente sciolto, miscelare ed é sciolto.
Per friggere/grigliare: ricoprire gli ingredienti freschi

da friggere o grigliare con Mycryo.

—e

FINISSIMO CIOCCOLATO BELGA

Prodotto in Belgio dalle fave al cioccolato. Un gusto unico e rotondo. Lavorabilita
eccellente per un risultato perfetto. Realizzato con cacao sostenibile. Ideale per creare
accostamenti con una varieta infinita di aromi: frutti, erbe, spezie, ecc.

FONDENTE

Copertura cioccolato fondente 5L% 666
Cioccolato cremoso e ben bilanciato con una leggera
nota di vanigfia.

Copertura cioccolato fondente 60% 6666
Fondente, amaro e ad alto contenuto di cacao.

Copertura cioccolato fondente 70% 666
Cioccolato fondente extra amaro con una notevole
impronta di cacao tostato.

® Molto viscoso 6 6 6 6 6 Molto fluido

PESO/FORMATO
kg & - L pz.
kg1-6 pz
kg 1-20 pz.
kg 2,5 - L pz.
kg 3 - L pz.
kg O.6 - 10 pz.
kg 2,5 - & pz.
kg 10 - 2 pz.
kg 2.5 - 8 pz.



CODICE

BC823NV-ES-U71

BCB826N-NV-55L4

BCW3-E5-U71

BCGIA-D2-1LL

BCGIA-1LL

BCCHK-R3OGOLD-ES-U70

BCCHD-CU-20V1I5N-552

BCCHD-CU-20XOIlL4-L71

BCCHM-CU-17X259-552

BCCHM-CU-20X023-L71

BCCHW-CU-18VO2NV-552

BCCHW-CU-20VOOQOI-L71

Callebaut

DESCRIZIONE

FINISSIMO CIOCCOLATO BELGA

Prodotto in Belgio dalle fave al cioccolato. Un gusto unico e rotondo. Lavorabilita
eccellente per un risultato perfetto. Realizzato con cacao sostenibile. Ideale per creare
accostamenti con una varieta infinita di aromi: frutti, erbe, spezie, ecc.

AL LATTE

@ Copertura cioccolato al latte 34-36 666
Cioccolato caratterizzato da un connubio perfetto di cacao,
latte e caramelio.

£agLEmAET
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Copertura cioccolato al latte 3L-36 666
Cioccolato cremoso con gusto di caramello e una nota
biscottata speziata.

e el ]

BIANCO

@ Cioccolato bianco Velvet 466 o |

Gusto di latte cremoso e intenso con un tocco di dolcezza. L
o=

GIANDUIA e

@ Gionduia fondente
Miscela cremosa di cioccolato fondente e pasta di nocciole a tostatura media.

@ Gianduia al latte
Miscela cremosa di cioccolato al latte e pasta di nocciole a tostatura media.

GOLD

@ Gold

Il cioccolato gold presenta un gusto di carameilo intenso ma al contempo bilanciato,
arricchito da un ricco bouquet di toffee, burro, panna e un sorprendente pizzico di sale.

CIOCCOLATO DA FORNO

Il classico cioccolato da farcitura per panetteria e pasticceria. Ideale per saccottini,
croissant, basi per dolci e pasticcini. Intenso gusto di cacao. Resistente al calore
fino a 180°C. Disponibile in diverse forme, dimensioni e consistenze.

CHUNKS

Chunks fondente
Gusto intenso e delizioso di cioccolato fondente che rimane croccante anche
dopo la cottura. (45,5% min. sostanza secca)

Chunks fondente
Gusto intenso e delizioso di cioccolato fondente che rimane
croccante anche dopo la cottura. (39,1% min. sostanza secca)

@ chunks al latte

Gusto intenso e delizioso di cioccolato al latte con note cremose
di caramelio, rimane croccante anche dopo la cottura. (25,8%
min. sostanza secca, 19,4% min. sostanza secca de/ latte)

Chunks al latte

Gusto intenso e delizioso di cioccolato al latte con note
cremose di caramello, rimane croccante anche dopo la cottura.
(25% min. sostanza secca, 23,6% min. sostanza secca del latte)

@ Chunks bianco
Cioccolato bianco dal gusto piacevolmente intenso, rimane croccante anche dopo
la cottura. (22,5% min. sostanza secca)

Chunks bianco
Cioccolato bianco dal gusto piacevolmente intenso, rimane croccante anche dopo
la cottura. (20% min. sostanza secca)

& Molto viscoso 6 6 6 6 6 Molto fluido

PESO/FORMATO

kg 2.5 - 8 pz.

kg 10 - 2 pz.

kg 2.5 - 8 pz.

kg 5 - 5 pz.

kg 5 - 5 pz.

kg 2.5 - L pz.

kg 2.5 - L pz.

kg 10 -1 pz.

kg 2.5 - L pz.

kg 10 -1 pz.

kg 2.5 - L pz.

kg 10 -1 pz.



CODICE

BCVH-9L66-55L4

BCVH-9L1O-55L

BCVH-9LO1-55L

BCTB-55-8-356

BCILD-O7610-L37

BCISM-Q8013-552

BCILW-O7611-4L37

BCILD-O7032NV-L38

BCILD-L53L7NV-L37

BCILD-O853L8NV-L37

BCILM-NS3LONV-L37

BCILW-Q5350NV-437

Callebaut

DESCRIZIONE

CIOCCOLATO DA FORNO

Il classico cioccolato da farcitura per panetteria e pasticceria. Ideale per saccottini,
croissant, basi per dolci e pasticcini. Intenso gusto di cacao. Resistente al calore
fino a 180°C. Disponibile in diverse forme, dimensioni e consistenze.

GOCCE

Gocce XS
Gocece di cioccolato ultrapiccole per dare un tocco croccante e un intenso gusto
di cioccolato ai prodotti da forno. (43,5% min di sostanza secca)

Gocce M
Gocece di grandezza media per dare un tocco croccante e un intenso
gusto di cioccolato ai prodotti da forno. (48% min di sostanza secca)

Gocce L
Gocece di cioccolato extra large per dare un tocco croccante e un
intenso gusto di cioccolato ai prodotti da forno. (48% min di sostanza secca)

BASTONCINI

Bastoncini S (8 cm)
Gusto di cioccolato intenso, ricco di cacao e piacevoimente  [EEE. . . ‘
croccante. (44% min di sostanza secca)

PRODOTTI DA RICOPERTURA

Oltre ad offrire una vasta gamma di cioccolati, Callebaut mette a vostra disposizione
una vasta gamma di eccellenti surrogati al cioccolato. Ideali per ricoperture e
glassature di alta qualita.

COPERTURE TOP

Surrogatfo top extra fondente extra amaro 66666
Sapore molto intenso di cacao. Alto contenuto di cacao,
34% materia grassa. Senza grassi idrogenati.

@ Surrogato al latte easymelt 66666
Gusto coinvolgente al latte e caramello. Senza grassi idrogenati.

Surrogatfo top bianco 66666

Bilanciato sapore di latte e vaniglia. Solidi latte 23%,
34% materia grassa. Senza grassi idrogenati.
Surrogafo fondente NV

Sapore intenso di cacao. Senza grassi idrogenati.

COPERTURE CHOCOPLUS

Surrogato fondente choco plus extra fluido 66666
Sapore molto intenso di cacao. Alto contenuto di cacao, 38% materia grassa.

Surrogato fondente eco plus 6666
Surrogato al sapore di cioccolato fondente. Altissimo contenuto di cacao,
35% materia grassa.

Surrogafo al latte choco plus 6666
Gusto coinvolgente di latte e caramelfo. Solidi del latte 17,5%, materia grassa 36%.

Surrogato bianco choco plus 6666
Intenso sapore di latte e vaniglia. Solidi def latte 21%, materia grassa 33%.

® Molto viscoso 6 6 6 6 6 Molto fluido

20

PESO/FORMATO

kg 10 - 2 pz.

kg 10 - 2 pz.

kg 10 - 2 pz.

kg 1.6 - 15 pz.

kg 12 - 1 pz.

kg 2.5 - L pz.

kg 12 - 1 pz.

kg 20 - 1 pz.

kg 12 - 1pz.

kg 12 - 1 pz.

kg 12 - 1 pz.

kg 12 - 1pz.



CODICE

BCNI6-OHLO-TOB6

BCNOS-OHLO-TO6

BCFNN-QOB6LIS-TO6

BCVOO-OH35-ITWNV-TOB

BCFWD-LICHOCSH-Z35

BCV2I-OH35NV-TO6

BCICE-L5-DNV-552

BCICE-L5-MNV-5352

BCICE-L3-RUBY-552

BCICE-L2-GOLD-552

BCICE-50-WNV-552

Callebaut

DESCRIZIONE

CREME, GLASSE E AROMATIZZAZIONI

Gusto intenso di cioccolato per ogni creazione e pronte all’'uso.
CREME

@ Crema dell'artigiono fondente

Una pasta per prodotti da forno a base di cioccolato fondente con
una consistenza cremosa e un gusto strepitoso. Resistente alla cottura
e senza grassi idrogenati.

Crema dell'artigiono nocciola
Una pasta per prodotti da forno a base di nocciola con una consistenza
cremosa e un gusto strepitoso. Resistente alla cottura e senza grassi idrogenati.

Crema dell'artigiono gianduia
Crema di nocciola con 'aggiunta di cacao in polvere.
Resistente alla cottura e senza grassi idrogenati.

Crema dell'artigiono bianca
Un gusto dolce di caramello e cioccolato bianco con una
consistenza vellutata e cremosa. Senza grassi idrogenati.

GLASSE E AROMATIZZAZIONI

@ ChocOshine dark
Glassa fondente e brillante al cioccolato (41% cioccolato),
pronta all’'uso.

Crema dell'artigiano exfra bitter

Consistenza morbida, cremosa e vellutata. Altissimo e

contenuto di cacao in polvere. E;“ -
=3

COPERTURE DI CIOCCOLATO PER GELATO

Delizie ghiacciate che rinfrescano il palato ma scaldano in cuore. Elevato contenuto
di burro di cacao ad indurimento rapido. Restano lavorabili a lungo: quando si
devono ricoprire numerosi pezzi o durante il servizio, questi cioccolati imangono
fluidi. Ideali per stracciatelle o per ricoprire fe creazioni (porzioni di gelato, gelato in
stecco, dolci, praline o dessert ghiacciati)

CIOCCOLATO ICE

Ice-choc fondente
Intenso gusto di cioccolato per ricoprire le creazioni di gelato di
un croccante guscio di cioccolato. 100% burro di cacao.

lce-choc al latte
Gusto di cioccolato cremoso e caramellato, per rivestire il gelato
di un croccante guscio di cioccolato. 100% burro di cacao.

lce-chocRvby
Dalle fave naturalmente color rubino, la quarta tipologia di -
cioccolato che fa impazzire i foodlovers per le sue tonalita rosa W
ed il gusto delicato.

Ice-choc Gold
Il nuovo cioccolato dal delicato gusto al caramello, ideale per B
realizzare un fantastico variegato croccante, ricoprire stecchi, A
dessert e praline di gelato.

Ice-choc bianco "
Cioccolato bianco per ricoprire creazioni di gelato e dessert gelato. v
100% burro di cacao.

21

PESO/FORMATO
kg 10 - 1 pz.
kg 10 -1 pz.
kg 10 -1 pz.
kg 10 -1 pz.
kg 6 - 1 pz.
kg 10 - 1 pz.
kg 2.5 - L pz.
kg 2.5 - L pz.
kg 2.5 - L pz.
kg 2.5 - L pz.
kg 2.5 - L pz.



CODICE

BCYYD-A6032-691

BCYPD-AB0O31-651

BCYPW-KO537IT-651

BCCHD-BS-12936-999

BCCHF-BS-12941C-999

BCCHK-D-E2-U68

BCCHK-M-E2-UB8

BCCHK-W-E2-UB8

BCCHD-CP-10631-999

Callebaut

DESCRIZIONE

COPERTURE DI CIOCCOLATO PER GELATO

Delizie ghiacciate che rinfrescano il palato ma scaldano in cuore. Elevato contenuto
di burro di cacao ad indurimento rapido. Restano lavorabili a lungo: quando si
devono ricoprire numerosi pezzi o durante if servizio, questi cioccolati rimangono
fluidi. Ideali per stracciatelle o per ricoprire le creazioni (porzioni di gelato, gelato in
Stecco, dolci, praline o dessert ghiacciati)

COPERTURE PER STRACCIATELLA

Pinguino fondente
Colore scuro intenso e gusto amaro.

Pinguino extra fondente
Cioccolato fondente (73%) per stracciatella e
per ricoprire creazioni di gelato e dessert gelato.

Pinguino bianco
Cioccolato bianco cremoso (80%) dal gusto delicato e totalmente coprente.

CIOCCOLATO PER GUARNIRE

Per un tocco divertente ma sofisticato. Realizzati al 100% con cioccolato Callebaut.
Ottimi per creare particolari effetti e decorazioni o per guarnire gelati, bevande,
tartufi, praline, dolci e dessert al piatto.

TRUCIOLI

@ Fondente e
Realizzati con cioccolato fondente al 100%, i trucioli aggiungono un tocco A
sofisticato e festivo a creazioni di pasticceria e bevande al cioccolato. = il

@ Fragola

! trucioli di cioccolato aromatizzato alla fragola aggiungono un

dl
. . . . . N S
tocco sofisticato e festivo a qualsiasi creazione. t. .L‘@

CODETTE DI CIOCCOLATO ’

@ Fondente e
Piccoli vermicelli croccanti e dall’aspetto lucido al cioccolato ) ) -
fondente con un gusto di cacao intenso.

@ allotte

Piccoli vermicelli croccanti e dall’aspetto lucido con un
buon gusto di cioccolato al latte e note di caramelfo.

@ Bianco

Piccoli vermicelli croccanti e dall’aspetto lucido in
cremoso cioccolato bianco.

TAZZINE DI CIOCCOLATO

@ Marie-Charlotte fondenti

Tazzine scolpite basse che sembrano fatte a mano.
Fondo @ 55 mm - top @ 60 mm - H 35 mm
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PESO/FORMATO

kg 5 - 1pz.

kg & - 1pz.

kg 5 - 1pz.

kg1- L pz.

kg 1- L pz.

kg1-6 pz

kg1-6 pz

kg1-6 pz

kg 2.4 - 135 pz.



CODICE

BCCEDCCDICRISP8O9

BCCEMCC25CRISP8O9

BCCEWCCWICRISP8O9

BCCEF-CC-STRAWB-809

BCCCEFCCCARAMEL-W97

BCM-7PAIL-LOI

BCCHD-DC-13962-999

BCCHD-DC-13965-999

BCSPLIT-4-D-E2-U68

BCSPLIT-4-M-E2-UB8

Callebaut

DESCRIZIONE

CIOCCOLATO PER GUARNIRE

Per un tocco divertente ma sofisticato. Realizzati al 100% con cioccolato Callebaut.
Ottimi per creare particolari effetti e decorazioni o per guarnire gelati, bevande,
tartufi, praline, dolci e dessert al piatto.

CROCCANTI CONSISTENZE

@ Crispearls fondente
Piccole perle briflanti di cioccolato fondente con un cuore croccante di biscotto.

rF
'Qti-
4 i

@ Crispearls al latte
Piccole perle briflanti di cioccolato al latte con un cuore croccante di biscotto.

£
|
e

i

@ Crispearls bianco
Piccole perle briffanti di cioccolato bianco con un cuore croccante di biscotto.

i

T
el

@ Crispearls alla fragola
Piccole perfe brillanti al gusto di fragola e confetto colorato con -
un cuore croccante di biscotto. .l ..7

@ Crispearls al cioccolato caramello salato
Piccole perle brillanti di cioccolato al latte e caramello con un cuore
croccante di biscotto tostato.

@ raillete Feuilletine
Sottili scaglie di biscotto francese croccante.

DECORAZIONI VARIE
@ Standard decoration dark
Decorazione fantasiose in 5 forme diverse. 50 mm H. ."(.

@ Mini cake tops round dark @

Dischi traforati in stile rete per decorare la superficie dei dolci.

@ Scaglie di cioccolato S dark
Piccoli fiocchi al gusto di cioccolato fondente intenso, di forma
irregolare e con effetto lucido. Dimensioni: 1,5-2,7 mm

@ Scaglie di cioccolato S Milk
Piccoli fiocchi croccanti al gusto di cioccolato al latte e caramelio,
di forma irregolare e con effetto lucido. Dimensioni: 1,5-2,7 mm
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PESO/FORMATO

kg O.8 - 4 pz.

kg O.8 - L pz.

kg 0.8 - L pz.

kg O.8 - L pz.

kg O.8 - 4 pz.

kg 2.5 - L pz.

kg1-12 pz.

kg O.786 - 12 pz.

kg1-6 pz

kg1-6 pz



CODICE

BCMXD-ICES2-EO-V9I9

BCMXD-ICE6O-EO-V9I9

BCMXD-ICEB1-EO-VO9

BCMXW-ICE7O-EO-V99

BCMXK-ICE6EO-EO-V99

BCMXD-ICELBGS-EO-V99

BCMXD-ICEIOSF-EO-V99

BCMXM-ICE25-EO-V99

BCFNN-01239-EO-U50

BCFND-MO938-EO-US0

BCFNW-MLO15-EO-US0

BCFNF-ML2GOLD-EO-US0O

BCICE-L5-DNV-552

BCICE-L5-MNV-552

BCICE-50-WNV-552

BCYYD-AB032-631

BCYPD-AB031-691

BCYPW-K9537IT-651

Callebaut

DESCRIZIONE

LINEA GELATERIA

CHOCOGELATO
Preparato per il gelato al cioccolato

@ ChocoGelato nero
52,5% di cioccolato fondente

@ ChocoGelato extra fondente
60% di cioccolato fondente

@ ChocoGelato fondente
61,5% di cioccolato fondente

@ ChocoGelato bianco
70% di cioccolato bianco

@ ChocoGelato Gold
60% di cioccolato al caramello

@ ChocoGranita fondente
46,5% di cioccolato fondente

CHOCOBASE
Base per il gelato al cioccolato fondente

@ ChocoBase
10% di cioccolato fondente

@ ChocoBase al latte
20% di cioccolato al latte

CHOCOCREMA
Perfetta per il cremino

@ ChocoCrema nocciola
12% di nocciole

@ ChocoCrema nero
16% di cioccolato fondente

@ ChocoCrema bianco
5% di cioccolato bianco

@ ChocoCrema Gold
100% ricetta unica gold

RIVESTIMENTI PER GELATO
Pertfetti per la stracciatefla

Ice-Choc fondente
100% cioccolato

Ice-Choc latte
100% cioccolato

Ice-Choc bianco
100% cioccolato

Pinguino fondente
Colore scuro intenso e gusto amaro

Pinguino exfra fondente
73% cioccolato fondente

Pinguino bianco
80% cioccolato bianco cremoso

2L

PESO/FORMATO
kg 1.6 - 10 pz.
kg 1.6 - 10 pz.
kg 1.6 - 10 pz.
kg 1.6 - 10 pz.
kg 1.6 - 10 pz.
kg 0.8 - 10 pz.
kg 0.8 - 10 pz.
kg 0.8 - 10 pz.
kg 3 - 2 pz.

kg 3 - 2 pz.

kg 3 - 2 pz.

kg 3 - 2 pz.

kg 2.5 - L pz.
kg 2.5 - L pz.
kg 2.5 - L pz.
kg 5 - 2 pz.

kg 5 - 2 pz.

kg 5 - 2 pz.



CODICE

BCM-6CHRA-P-EO-X27

BC811-ES-U71

BC80O-20-LL-ES-U71

BC70-30-38-E5-U71

BCCHD-Q67MAD-T68

BCCHD-Q68BRA-2B-U75

BCCHD-R73IEQ-ES-U70

BCSAOTHOME-ES-U70

BCCHD-H80OL7KMBES-U70

BCCHD-L72L3STGES-U70

Callebaut

DESCRIZIONE

LINEA GELATERIA

CHOCOGRATTATO
Polvere di puro cioccolato

@ ChocoGratftato
62% min di solidi di cacao
FINISSIMO CIOCCOLATO BELGA

@ Fondente
54,5% min di solidi di cacao

@ Fondente
80% min di solidi di cacao

@ Fondente
70,5% min di solidi di cacao

COLLEZIONE CIOCCOLATI ORIGINE
Singola origine

@ Madagascar-fondente

67,4% min di solidi di cacao

@ Brazil-fondente
66,8% min di solidi di cacao

@ Ecuador fondente
70,4% min di solidi di cacao

@ Sao Thomeé fondente
70% min di solidi di cacao

BLEND ORIGINS

@ Kumabo fondente
80,1% min di solidi di cacao

@ Kumabo fondente
72,2% min di solidi di cacao
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PESO/FORMATO

kg 0.8 - 10 pz.

kg 2.5 - 8 pz.

kg 2.5 - 8 pz.

kg 2.5 - 8 pz.

kg 2.5 - 8 pz.

kg 2,5 - & pz.

kg 2.5 - 8 pz.

kg 2,5 - & pz.

kg 2.5 - 8 pz.

kg 2.5 - 8 pz.



CODICE

BCCED-CC-DICRISP-W97

BCCEM-CC-MICRISP-W97

BCCEW-CC-WICRISP-W97

BCCEF-CC-STRAWB-W97

BCCEF-CC-CARAMEL-W97

BCDCP-OIRIO2-VH-61V

BCNCP-1OCIOIVHEO-760

BCDCP-20R118-VH-760

BCDCP-10Y352-VH-760

BCDCP-22W117VHEO-760

BCDCL-3P52LVHEO-760

Callebaut

DESCRIZIONE

LINEA GELATERIA
CRISPEARLS

@ Fondente
849% min di cioccolato - 50,2% min di solidi di cacao
15% min di biscotto croccante

@ Latte

849% min di cioccolato - 28,7% min di solidi di cacao
15% min di biscotto croccante

@ Bianco

849% min di cioccolato - 25,2% min di solidi di cacao
15% min di biscotto croccante

@ Fragola

849% min di cioccolato - 15% min di biscotto croccante
@ Caraomello salato

849% min di cioccolato - 15% min di biscotto croccante
VAN HOUTEN PRODUCT OVERVIEW

Cacao in polvere

@ Bruno scuro rotondo

100% cacao altamente sgrassato, meno dell’1% burro di cacao.

@ Bruno chiaro naturale
100% cacao - 10/12% burro di cacao

@ Camerun rosso solido
100% cacao - 20/22% burro di cacao

@ Nero intenso profondo
100% cacao - 10/12% burro di cacao

@ Bruno caldo corposo
100% cacao - 22/24% burro di cacao

MASSA DI CACAO

Bruno profondo infenso
100% massa di cacao - 52/56% burro di cacao
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PESO/FORMATO

kg O.8 - L pz.

kg O.8 - L pz.

kg O.8 - L pz.

kg O.8 - L pz.

kg 0.8 - L pz.

kg O.75 - 6 pz.

kg1-6 pz

kg1-6 pz

kg1-6 pz

kg1-6 pz

kg1-6 pz
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CREMA DI LATTE/
BURRO

4
ASTRINGENZA CARAMELLO

FRUTTA

AMAREZZA A GUSCIO

ACIDITA SPEZIE

DOLCEZZA AGRUMI

ROTONDITA FRUTTI DI BOSCO
FRUTTA ROSSA

COLORE

SUR DEL LAGO ARRIBA NACIONAL SAMBIRANO MOROGORO

Domori

Da anni I'azienda Domori si € affermata nel mondo del gourmet, ricevendo riconoscimenti
internazionali per la purezza e la qualitd del suo prodotto, ma anche per il suo essere

un'icona di tradizione nella degustazione del cioccolato.



CODICE

AGOQO819

AGOQO817

AGOOQOL

AGOO898

AGOO896

AGOO812

AGOO897

AGOQO9lL

AGOOB16

Domorli

DESCRIZIONE

IL CIOCCOLATO DOMORI
DOMORI PURA ORIGINE ECUADOR - TRINITARIO

@ Arriba Nacional (copertura fondente) 72% in pastiglie

Copertura fondente, pura origine (senza ibridazioni del CCN51). Note di nocciola,
banana e agrumi. Fresco e delicato. Destinazione di utifizzo: tavolette, prodotti da forno
(dolci e torte da ricorrenza), semifreddi, gelati e sorbetti, cremosi, mousse, ganache,
ricopertura, modelfatura.

@ Arriba Nacional (copertura fondente) 62% in pastiglie

Copertura fondente, pura origine (senza ibridazioni del CCN51). Note di nocciola,
banana e agrumi. Fresco e delicato. Destinazione di utifizzo: tavolette, prodotti da forno
(dolci e torte da ricorrenza), semifreddi, gelati e sorbetti, cremosi, mousse, ganache,
ricopertura, modellatura.

@ Arriba Nacional granella 3mm senza polvere 56%
Copertura fondente, pura origine (senza ibridazioni del CCN51).
Note di nocciola, banana e agrumi. Fresco e delicato.
Destinazione di utitizzo: come variegatura in cremosi e gelati.

@ Arriba Nacional (copertura al latte) 36% in pastiglie

Copertura al latte. Destinazione di utifizzo: tavolette, prodotti da forno (dolci e torte
da ricorrenza), semifreddi, gelati e sorbetti, cremosi, mousse, ganache,

ricopertura, modelfatura.

PURA ORIGINE MADAGASCAR - TRINITARIO

@ Sambirano (copertura fondente) 72% in pastiglie

Copertura fondente. Note di frutti rossi accompagnati da una gradevole acidita. Dolce
e rotondo, grande persistenza. Destinazione di utilizzo: tavolette, prodotti da forno,
semifreddi, gelati, cremosi, mousse, ganache, ricopertura, modeliatura.

PURA ORIGINE VENEZUELA - TRINITARIO

@ Sur del Lago 100% in pastiglie
Massa di cacao. Note di mandorie e caffe. Grande finezza, rotondita e persistenza.
Destinazione di utilizzo: semifreddi, gelati, sorbetti, cremosi, mousse, ganache.

@ Sur del Lago (copertura fondente) 72% in pastiglie
Copertura fondente. Note di mandorie e caffé. Grande finezza, rotondita

e persistenza. Destinazione di utilizzo: tavolette, prodotti da forno,

semifreddi, gelati, cremosi, mousse, ganache, ricopertura, modelfatura.

PURA ORIGINE TANZANIA - TRINITARIO

@ Morogoro 100% in pastiglie

Massa di cacao. Primario gusto di cacao, dalle note speziate e legnose, senza i difetti
tipici del cacao Forastero (acidita, amarezza, astringenza). Destinazione di utilizzo:
semifreddi, gelati, sorbetti, cremosi, mousse, ganache.

CACAOQO IN POLVERE

Cacao aromatico in polvere 22-2L%

Cacao in polvere a bassa alcalinizzazione non potassato.
Destinazione di utilizzo: gelati, decorazioni, prodotti

da forno (dolci e torte da ricorrenza).
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PESO/FORMATO
kg & - 2 pz.
kg & - 2 pz.
kg d - 2 pz.
kg & - 2 pz.
kg & -2 pz.
kg & -2 pz.
kg & -2 pz.
kg b - 2 pz.
kg S -1pz.



Ambrosio

Azienda che offre una vasta gamma di prodotti, quali ad esempio marmellate, canditi,

frutta secca e aromi, destinati ai laboratori di pasticceria e industria dolciaria.



CODICE

AM285M

AM2Q0O

AM2299

AMTTIF

AMTIIL

AMTTIB

AMPO7

AMPO2

AMO15

AMO17

AMPIL

AMSL7

AMFI3N

AMB20N

AMBB5C

AMF36N

AMFLIN

AMANAN

Ambrosio

DESCRIZIONE

DECORAZIONI

@ Pepita di cioccolato arlecchino

@ piavolini fini

@ Codetta di zucchero mista

@ Riccioli di cioccolato fondente

@ Riccioli di cioccolato al latte

@ Riccioli di cioccolato bianco

@ Codetta di cioccolato fondente

@ Codetta di cioccolato avorio

@ Scaglietta di cioccolato fondente

@ Scaglietta di cioccolato avorio

@ Gocce di puro cioccolato

FRUTTA CANDITA

Ciliegie miste
Ciliegie intere, rosse, bianche e verdi.

Arancia a cubetti naturale senza conservanti
Cedro a cubetti naturale senza conservanti
Pere a cubetti naturali senza conservanti
Pesche a cubetti naturale senza conservanti
Aloicocche a cubetti naturale senza conservanti

Ananas a segmenti naturale senza conservanti
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PESO/FORMATO
kg1-1pz.
kg1-1pz.
kg 1-1pz
kg1-1pz.
kg1-1pz.
kg 1-1pz
kg 1-10 pz
kg 1-10 pz.
kg 1-10 pz
kg 1-10 pz
kg 1-10 pz.
kg & - 1pz.
kg 5 - 1pz
kg 5 - 1pz
kg 5 - 1pz.
kg 5 - 1pz.
kg 5 - 1pz.
kg 5 - 1pz.



CODICE

AMPRFB2
AMPRFSI
AMLOO

AMBOOFI

AMBOOFO

AMBOOFO2

AMBISFO

AMBISFOI1

AMB23FO

AMB26FO

AMB26FO1

AMBO6L

AMF21L
AM701

AM&OOL
AM8OOFS

AMOS3
AMVLOI1
AMP28&
AMS971

Ambrosio

DESCRIZIONE

FRUTTA CANDITA
Frutti di bosco semicanditi

Fragoline di bosco semicandite

3

@ Mocedonia di frutta o

CONFETTURE
Tutte le confetture “tipo oro” sono senza conservanti e coloranti.
Sono indicate nell'utilizzo da forno.

Confettura di albicocche "tipo oro"

@ Confettura di albicocche "tipo oro”
@ Confettura di albicocche

@ Confettura ai frutti di bosco "tipo oro’
@ Confettura ai frutti di bosco

@) Confettura alle fragole "tipo oro’

@ Confettura ai lamponi "tipo oro”

@ Confettura ai lamponi

Confettura di ciliegie per crostate

AMARENE
Amarena tanto frutto 90% vol.

@Amorene Kirschen allo sciroppo

GELATINE
Ambrogel a caldo

Ambrogel a freddo

ZUCCHERI

Sciroppo di glucosio
@Sciroppo di glucosio
Zucchero invertito

@Zucchero a velo
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@ eene

PESO/FORMATO
kg & - 1pz.

kg & - 1pz.

kg O.9 - 12 pz.
kg 10 - 1 pz.

kg 8.5 - 1pz.
kg1-1pz.

kg 8.5 - 1pz.
kg1-1pz.

kg 8.5 - 1pz.
kg 8.5 - 1pz.
kg1-1pz.

kg 4.7 - 1pz.
kg 5 - 1pz.

kg 2,16 - 6 pz.
kg 4.7 - 1pz.
kg & - 1pz.

kg 10 -1 pz.

kg ©.28 - 12 pz.
kg 15 - 1 pz.

kg1-10 pz.



CODICE

AMO39

AMO35

AMESOO

AMFSOS

AMOL2

AMOL2F

AMP73

AMP12

AMGO77

AMOB 31
AMP381
AMP&6I1

AMIAMARENA
AM2FRAGOLA
AM3F.BOSCO

AMBCIOCCOLATO

AMBNOCCIOLA
AM7CARAMELLO

Ambrosio

DESCRIZIONE

FRUTTA SECCA

@Mondorle dolci pelate
Mandorle dolci pelate
@Mondorle offettate
@Forino di mandorle
@Nocciole tostate
@Forino di nocciola tostata
@Cocco rapée

@Uvo sultanina turca st.9

Uva sultanina australiana

VARIE

@Fecolo di patate
@Amido di riso
@Amido di mais

TOPPINGS

@Topping amarena
@Topping fragola
@Topping frutti di bosco
@Topping cioccolato
@Topping nocciola
@Topping caramello
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PESO/FORMATO
kg 1-10 pz

kg 10 -1 pz.

kg 1-10 pz

kg O.5 - 20 pz.
kg 2.5 - 1pz
kg & - L pz.

kg O.5 - 16 pz.
kg 1-10 pz

kg 12,5 - 14 pz.
kg1-1pz.
kg1-1pz.
kg1-1pz.

kg 1.1 - 6 pz.

kg 1.1 - 6 pz.

kg 1.1 - 6 pz.

kg 1.1 - 6 pz.

kg 1.1 - 6 pz.

kg 1.1 - 6 pz.



Una delle aziende leader nel settore. Produce bagne ed aromi per pasticceria ottenuti

mediante processi produttivi che mantengono inalterafa la fragranza ed esaltano il bouquet

naturale dei vari prodotti.



CODICE

DIALDGO78]1

DIALDGO782

DIALDGO783

DIALDGO78L4

DIALDGO785

DIALDGO70OL

DIALDGO702

DIALDGO703
DIALDGO699
DIALDGO670
DIALDGO707

DIALDGO709

DIALDGO710

Dia
DESCRIZIONE

AROMI PER PASTICCERIA 70% Vol.
La tradizione essenziera della DIA é garanzia di assoluta quaita che si traduce in ottima
persistenza dell'aroma anche ad elevata diluizione.

GUSTI RUM

@ Aroma Kingston baba
Ricco di puro distiflato di rum molto aromatico é particolarmente indicato per
inzuppare baba e savarin come pure nella pralineria di cioccolato.

@ Aroma Kingston babd dorado
Ricco di puro distillato di rum molto aromatico € particolarmente indicato per
inzuppare baba e savarin come pure nella pralineria di cioccolato.

@ Aroma Kingston dry
Caratterizzato da distillato di canna, presenta un aroma secco e deciso. Indicato per
tutte le preparazioni di pasticceria.

@ Aroma Kingston dry dorado
Caratterizzato da distillato di canna, presenta un aroma secco e deciso. Indicato per
tutte le preparazioni di pasticceria.

@ Aroma Kingston Xavana
Prodotto dal gusto raffinato ed armonioso, ottenuto dalla selezione dei migliori distillati
di canna, e da esclusive preparazioni aromatiche.

@ Aroma Kingston "Old"
Rum dall’aroma forte e pieno con profumo persistente, affinato lungamente in
botti in rovere.

@ Aroma Kingston Jamaica
Da originali blfend di rum Giamaicani, un gusto molfto aromatico e di grande persondalita.

@ Aroma Kingston "Anniversary’
@ Aroma Kingston classico
@ Aroma Kingston classico dorado

@ Dpistillato origin. Rum Antille
Puro distillato originale di canna, invecchiato per lungo tempo in botti di rovere risulta
ideale nelle lavorazioni di cioccolato.

@ Aroma Oro Mediterraneo
Preparazione aromatica frutto di infusi e distillati d’erbe. Spiccata nota di angelica
radice. Particolarmente apprezzato per la personalita decisa.

@ Aroma Oro d'Criente
Composto con infusi di pregiate erbe e spezie d'Oriente, delicato e rotondo nel gusto
esclusivo, molto apprezzato dai Maestri Pasticceri.
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PESO/FORMATO

Lt 2

Lt 2

Lt 2

Lt 2

Lt 2

Lt 2

Lt 2

Lt 2
Lt 2
Lt 2
Lt 2

Lt 2

Lt 2



CODICE

DIALDGO717
DIALDGO713
DIALDGO7 1L
DIALDGO715
DIALDGO777
DIALDGO780
DIALDGO736
DIALDGO737
DIALDGO738
DIALDGO761
DIALDGO762
DIALDGO733

DIALDGO719
DIALDGO720
DIALDGO721
DIALDGO722
DIALDGO752
DIALDGO758
DIALDGO759
DIALDGO753
DIALDGO75L
DIALDGO786
DIALDGO726
DIALDGO7L3
DIALDGO725
DIALDGO757
DIALDGO757/B

Dia
DESCRIZIONE

AROMI PER PASTICCERIA 70% Vol.
La tradizione essenziera della DIA é garanzia di assoluta quaita che si traduce in ottima
persistenza dell'aroma anche ad elevata diluizione.

| CLASSICI
Tradizionali specialita ottenute da infusi e distillati di eccellente qualita. Qualificano e
personalizzano tutte le principali lavorazioni della pasticceria artigianale.

@ Aroma Amaretto

@ Aroma Alchermes bianco

@ Aroma Alchermes rosso

@ Aroma Alchermes super rosso
@ Aroma Vaniglia

@ Aroma Vaniglia Bourbon

@) Aroma Curacao naturale

@ Aroma Curacao rosso

@ Aroma Curacao veneto

@ Aroma Maraschino
@ Aroma Maraschino "Tipo Zara”

@ Aroma Cherry

GLI AGRUMARI E FRUTTA

Dai migliori agrumi del Mediterraneo Dia raccoglie pregiate essenze, che
sapientemente elaborate vengono trasformate in raffinate preparazioni dalle classiche
note agrumarie e fruttate.

@ Aroma Arancio bianco

@ Aroma Arancio

@ Aroma Arancio "Oro”

@ Aroma Arancio "Triple Sec’

@ Aroma Limoncello

@ Aroma Mandarino bianco

@ Aroma Mandarino

@ Aroma Limone bianco

@ Aroma Limone

@ Aroma Limone "Amalfi”

@ Aroma Bergamotto

@ Aroma Fior d'Arancio

@ Aroma Banana

@ Aroma Macedonia

@ Aroma Macedonia bianca
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PESO/FORMATO

Lt 2
Lt 2
Lt 2
Lt 2
Lt 2
Lt 2
Lt 2
Lt 2
Lt 2
Lt 2
Lt 2.
Lt 2

Lt 2
Lt 2
Lt 2
Lt 2
Lt 2
Lt 2
Lt 2
Lt 2
Lt 2
Lt 2
Lt 2
Lt 2
Lt 2
Lt 2
Lt 2



CODICE

DIALDGO750

DIALDGO771

DIALDGO772

DIALDGO7LO

DIALDGO779

DIALDGO728

DIALDGO7 34

Dia
DESCRIZIONE

AROMI PER PASTICCERIA 70% Vol.
La tradizione essenziera della DIA é garanzia di assoluta quaita che si traduce in ottima
persistenza dell'aroma anche ad elevata diluizione.

GLI ESCLUSIVI DIA

@Aromo Grand'Orange
Armonioso connubio di arancio dolce ed arancio amaro con brandy invecchiato.

@Aromo Parigi

@Aromo Parigina
Eccellente combinazione di note agrumarie, con estratto di vaniglia Madagascar
e nota rum.

@Aromo Dolce Panna
Prodotto originale a base vaniglia Bourbon, distillato di canna e note caratteristiche
che nobilitano gradevolmente i dolci a base di crema e panna.

@Aromo Zuppa Inglese
Nota soave ed intensa nata dall'esperienza dei nostri maestri distillatori.

@ Aroma Caffé
Prodotto con elevata percentuale di distifiato ottenuto da infusi di caffé.

@Aromo Cocktail Venezia
Blend armonioso ed esclusivo di gusti dalla vellutata fragranza. Indicato per tutte le
lavorazioni di pasticceria, in particolare per torte di frutta e panna.

,[EED .

1Upp4 INGLESE
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PESO/FORMATO

Lt 2

Lt 2

Lt 2

Lt 2

Lt 2

Lt 2

Lt 2



CODICE

DIALDGO712
DIALDGO718
DIALDGO727
DIALDGO730
DIALDGO731
DIALDGO733
DIALDGO7L]
DIALDGO7L2
DIALDGO7LL
DIALDGO7L3
DIALDGO7L6
DIALDGO7L7
DIALDGO7L9
DIALDGO751
DIALDGO755
DIALDGO760
DIALDGO763
DIALDGO76L
DIALDGO765
DIALDGO756
DIALDGO766
DIALDGO767
DIALDGO768
DIALDGO769
DIALDGO770
DIALDGO773
DIALDGO774
DIALDGO775
DIALDGO776
DIALDGO778

Dia

DESCRIZIONE

AROMI PER PASTICCERIA 70% Vol.
La tradizione essenziera della DIA é garanzia di assoluta quaita che si traduce in ottima
persistenza dell'aroma anche ad elevata diluizione.

VARIE

@Aromo Albicocca
@Aromo Anice
@Aromo Cacoo
@Aromo Castagna
@Aromo Cedro
@Aromo Cioccolafto
@Aromo Fantasia Tropicale
@Aromo Fior d'Anice
@Aromo Fior di Zagara
@Aromo Fragola bianca
@Aromo Fragola rossa
@Aromo Frutti di bosco
@Aromo Goccia d'Oro
@Aromo Kirsh

@Aromo Liquirizia
@Aromo Mandorla amara
@Aromo Mela verde
@Aromo Melone
@Aromo Menta
@Aromo Meringata
@Aromo Misto per Dolci
@Aromo Mistra
@Aromo Nocciola
@Aromo Noce
@Aromo Panna
@Aromo Pera

@ Aroma Pesca

@ Aroma Sassolino
@Aromo Spuma bianca

@Aromo Zabaione
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PESO/FORMATO

Lt 2
Lt 2
Lt 2
Lt 2
Lt 2
Lt 2
Lt 2
Lt 2
Lt 2
Lt 2
Lt 2
Lt 2
Lt 2
Lt 2
Lt 2
Lt 2
Lt 2
Lt 2
Lt 2
Lt 2
Lt 2
Lt 2
Lt 2
Lt 2
Lt 2
Lt 2
Lt 2
Lt 2
Lt 2
Lt 2



CODICE

DIA26DG1097
DIA26DGIIN
DIA26DGI1O1
DIA26DG1102
DIA26DGNO3
DIA26DGIIOS
DIA26DGNO6
DIA26DGNO9

DIA26DG1098
DIA26DGNIOO
DIA26DGNOL
DIA26DGNO7
DIAI3DG2783
DIAISDG3139
DIA26DGIIO8
DIA26DGINO

DIAPOS5DOOION
DIAPOS5DOOI1311
DIAPOS5DOOOIN

Dia
DESCRIZIONE

BAGNE ANALCOLICHE PER PASTICCERIA

Composizioni analcoliche che riproducono fedelmente le fragranze delle bagne
alcoliche. Sapientemente aromatizzate e ricche di succo estratto da frutti nel pieno
della maturazione, consentono di soddisfare al meglio le specifiche richieste del
consumatore.

GUSTI FRUTTA

@ Albicocca

@Anonos

@Fonrosio Tropicale
@Frogolo

@Frutfi di bosco
@Limoncello

@Limone
@pesca

GUSTI CLASSICI
@Alchermes

@coree

@Kingsfon
@Moroschino
@Meringo
@Meringofo

@Oro Mediterraneo

@Voniglio

AROMI NATURALI EMULSION SUPREME

Solo selezionatissimi ingredienti provenienti dai migliori luoghi d’origine diventano le
materie prime degli “Aromi Naturali Emulsion Supreme”.

Senza utilizzo di conservanti e coloranti.

Limone

Panettone

Vaniglia bacche "Madagascar’
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PESO/FORMATO

Lt 2.6
Lt 2.6
Lt 26
Lt 2.6
Lt 2.6
Lt 2.6
Lt 2.6
Lt 26

Lt 26
Lt 2.6
Lt 2.6
Lt 2.6
Lt 26
Lt 2.6
Lt 2.6
Lt 2.6

kg1
kg1
kg1



Granulati [talia - Gelatitalia

Con il marchio Gelatitalia € lI'azienda leader nella produzione di semilavorati per gelateria
e pasticceria. Gelatitalia € specializzata nella produzione di basi per il gelato

fino alla realizzazione di basi con ricette personalizzate per il cliente.



Granulati [talia - Gelatitalia

CODICE DESCRIZIONE PESO/FORMATO

LINEA GELATERIA

BASI LATTE

Basi perfettamente bilanciate in grassi, zuccheri e proteine, con le quali si ottiene un
gelato ben areato ed emulsionato, con una struttura omogenea, una perfetta tenuta
in vetrina ed un’ottima spatolabilita.

BASI LATTE 509

GRROIAIO @ Baselat 50 kg 1-10 pz
Base cremosa e compatta al gusto di latte.

BASI LATTE 100g

GRROIBO9 @ Base seta kg 5 - 2 pz.
Prodotto in polvere per la preparazione di una miscela base al delicato gusto di latte.
Per un gelato caldo al palato, dal tessuto liscio e setoso.

GRROIBI3 @ Base raffinata kg 5 - 2 pz.
Prodotto in polvere per la preparazione di una miscela base al leggero gusto di latte.
Per un gelato dal gusto delicato e con una struttura cremosa e morbida.

Senza grassi vegetali idrogenati.

GRROIBIL @ Base master 100 kg 1-10 pz.
Base dalla struttura compatta al leggero gusto di latte e vaniglia. Per un gelato
corposo con un‘ottima tenuta in vetrina anche in locali caldi ed umidi.

BASI LATTE 150-200g

GRROICOIB @ Base master 200 kg 5 - 2 pz.
Una base per le nuove generazioni di maestri gelatieri, che amano un gelato compatto.

GRRGEOIB2LBKO3-D @ Base naturalaf 150 kg 3 - 3 pz.
Una base dal sapore neutro, senza grassi vegetali, con un alto contenuto di latte
scremato in polvere per ottenere un gelato “‘come una volta” vellutato, corposo
e non freddo al palato. Senza glutine.

L1
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CODICE DESCRIZIONE PESO/FORMATO

LINEA GELATERIA
BASI COMPLETE

GRROID33 Granulmix kg & - 2 pz.
Base completa al deciso gusto di latte utilizzabile a diversi dosaggi a seconda delle
esigenze del gelatiere. E il prodotto piu versatile della linea Gelatitalia.

GRRGEOIGILBKOI6A Base piu kg 5 - 2 pz.
Base completa perfettamente bilanciata, ideale anche per la lavorazione in macchine
compatte. Per un gelato cremoso con fa sola aggiunta di acqua.

BASI FRUTTA

GRRO2AO5 @ Friofrutta kg 16 - 6 pz.
Base neutra che permette di ottenere a freddo, senza pastorizzazione, un ottimo gelato
alla frutta. Per un cremoso gelato alla frutta con un’ottima tenuta in vetrina.

Senza latte e derivati.

GRRGEO2A12BKO1-B @ Base frutta pil kg 1-10 pz.
Base completa perfettamente bilanciata per la preparazione di un gelato alla frutta.
Per un gelato con un buon contenuto di frutta e una struttura cremosa che si mantiene
in vetrina anche alla stessa temperatura dei gelati alfe creme.

Senza latte e derivati.

MOUSSE DA BANCO

GRROID21 Erika base kg 1-10 pz
E un prodotto base per la preparazione di un gelato “mousse da banco” che pud
essere presentato in vaschetta bassa “a montagna’. E I'alternativa al gelato durante

la stagione invernale. Abbinando ogni tipo di pasta, variegato o topping, con

tanta fantasia, si possono preparare gelati di grande effetto in vaschetta oppure freschi
dessert monoporzione anche take away. Il prodotto ha un’ottima tenuta anche a
temperature positive (4-6°C).
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CODICE DESCRIZIONE PESO/FORMATO

LINEA GELATERIA
MIGLIORATORI DI STRUTTURA

GRRGEOIEILBKOI-A Neutro crema kg 1-10 pz
Neutro per gelato alle creme che conferisce una struttura cremosa ed omogenea.
Il prodotto permette di ottenere un migliore overrun nei gelati alle creme.

GRROIEOI Neutfro U.M. kg 1-10 pz.
Neutro per gelato alle creme con ottime capacita addensanti, emulsionanti e
Stabilizzanti. Le proteine del latte contenute nel prodotto danno la possibilita di ottenere
un gelato per palati esigenti.

GRROIEI3 Cream-up special kg 1-10 pz.
Miglioratore di struttura da aggiungere alle basi per ottenere una struttura perfetta.
Per un gelato pit cremoso e stabile in vetrina. Contiene elevata percentuale di latte
scremato in polvere e proteine del latte.

GRRGEOIEI9BKOI1-A Forza 30 kg 1-10 pz.
Miglioratore di struttura da aggiungere alle basi latte pastorizzate per ottenere una
Struttura piu stabile e compatta. Per un gelato stabile dall’aspetto non lucido anche
durante le fasi di sbrinamento delle vetrine. Contiene elevata percentuale di latte
scremato in polvere e proteine del /atte.

MIGLIORATORI DI SAPORE

GRROAO2 Granyogo kg 1-10 pz.
30-40 g per litro di miscela

Preparato in polvere per ottenere un gelato allo yogurt dal sapore tipico.
Per un gelato dal gusto deciso e dalla struttura compatta.

Contiene il 40% di yogurt in polvere.

SOFT

GRROLBOI Fiordilatte kg 1-10 pz.
1 kg prodotto + 2,5 It latte intero

Prodotto completo e bilanciato ideale per macchine per gelato soft.
Con la sola aggiunta della parte fiquida (acqua o latte freddi) si
possono ottenere velocemente gelati cremosi, soffici e freschissimi
direttamente dalla macchina. Senza grassi vegetali, con
latte intero in polvere.

GRROLEO2 Vaniglia

1 kg prodotto + 2,5 It latte intero

Prodotto completo e bilanciato ideale per macchine per
gelato soft. Con la sola aggiunta della parte liquida (acqua

o latte freddi) si possono ottenere velocemente gelati cremosi,
soffici e freschissimi direttamente dalla macchina.

Senza grassi vegetali, con latte intero in poivere.

kg 1-10 pz

GRROLAOI Cioccolato

1 kg prodotto + 2,5 It latte intero o acqua

Prodotto completo e bilanciato ideale per macchine per
gelato soft. Con la sola aggiunta della parte liquida (acqua

o latte freddi) si possono ottenere velocemente gelati cremosi,
soffici e freschissimi direttamente dalla macchina.

Senza grassi vegetali, con latte intero in polvere e cacao in polvere.

kg 1-10 pz

L3



CODICE

GRROLFO3

GRRYLOFOBRKO12A

GRRO3BIO

GRRO3B20O

GRRO3B20O

GRRO3B50O

GRRO3BL6

Granulati [talia - Gelatitalia

DESCRIZIONE

LINEA GELATERIA
SOFT

Yogurt soft special

1 kg prodotto + 2,5 It latte intero

Prodotto completo e bilanciato ideale per macchine per gelato soft.
Con la sola aggiunta della di latte freddo si possono ottenere
velocemente gelati cremosi, soffici e freschissimi direttamente ‘
dalla macchina. Senza grassi vegetali, con yogurt in polvere.

3

i W

Yolive cremoso yogurt

Yolive & un prodotto in polvere a base di yogurt arricchito con
fermenti lattici che permette di ottenere un cremoso gelato dal

sapore unico ed inequivocabile. A basso contenuto di grassi ‘
ed elevato contenuto proteico.

COMPLET CREMA

Fiordilatte

1 kg prodotto + 2,5 It latte intero + 300 g panna fresca

Base completa per gelato al gusto di fiordilatte. Per un gelato di qualita e di veloce
preparazione, da abbinare sia a paste zuccherine sia a paste grasse. E un preparato
bilanciato perfettamente per I'utilizzo di gelati a freddo.

Cioco latte

2 kg prodotto + 3 It latte caldo

Base completa per gelato al gusto di cioccolato al latte. Per la preparazione veloce
di un gelato di qualita dal gusto caratteristico grazie alle materie prime impiegate.
Senza grassi vegetali idrogenati, con cacao in polvere.

Tao nero

2 kg prodotto + 3 It acqua calda

Base completa per gelato al gusto di cioccolato fondente. Per un gelato la cui purezza
esalta il gusto forte e definito del cacao di ottima qualita. Senza latte e derivati con
cacao in polvere e burro di cacao in polvere.

Tao zenzero

2 kg prodotto + 3 It acqua calda

I gusto pungente dello zenzero unito al gusto amaro del fondente tao nero. Senza latte
e derivati, senza glutine, senza grassi vegetali idrogenati e con estratto di zenzero.

Naturale base soia

1 kg prodotto + 2 It acqua calda

Base completa alla soia dal gusto neutro. Prodotto completo per gelato alfa soia che offre in modo
equifibrato e piacevolmente gustoso tutte le proprieta nutrizionali defla soia, senza dover rinunciare
al gusto ed alla cremosita del gelato tradizionale. Pratico da preparare, necessita solo aggiunta di
acqua molto calda. Senza saccarosio, con fibre vegetali, senza grassi idrogenati.

Ll

PESO/FORMATO
kg 1-10 pz
kg 1.2 - 8 pz.
kg 1-10 pz.
kg 1-10 pz.
kg 1-10 pz.
kg 1-10 pz
kg 1-10 pz



CODICE

GRRO3B55

GRRO3B56

GRRO3B57

GRRO3A75

GRO3B55-060

GRO3B56-065

GRO3B57-070

GRO3A75-065

Granulati [talia - Gelatitalia

DESCRIZIONE

LINEA GELATERIA
LINEA ESENZA

Esenza base
1,2 kg prodotto + 3 It latte tiepido + 600 g panna

Esenza yogurt
1,2 kg prodotto + 3,6 It latte tiepido

Esenza cioccolato
1,2 kg prodotto + 2,9 It latte tiepido + 250 g panna

Esenza frutta
1,1 kg prodotto + 1,7 It acqua calda + 1,45 kg di frutta fresca

LINEA MINOU PER GX

Minou base bianca
0,6 kg prodotto + 1,6 It latte + 300 mi panna

Minou yogurt
0,65 kg prodotto + 2 It latte

Minou cioccolato
0,7 kg prodotto + 1,7 It latte + 145 ml panna

Minou base frutta
0,65 kg prodotto + 1 It acqua + 0,85 kg frutta

LS

PESO/FORMATO
kg 1.2 - 10 pz.
kg 1.2 - 10 pz.
kg 1.2 - 10 pz.
kg 1.1 - 10 pz.
kg O.6 - 10 pz.

kg O.65 - 10 pz.

kg O.7 - 10 pz.

kg 0.65 - 10 pz.



CODICE

GRRO3A69

GRRO3A70

GRRO3A32

GRRO3A0OS

GRROJ3A71

GRRO3A65

GRDOB6AS5S

GRDOB8AS2

GRDIOALB

GRDO9ABI

GRDOB8B71

GRDO8BS3I

GRDO8BOL

Granulati [talia - Gelatitalia

DESCRIZIONE

LINEA GELATERIA

COMPLET FRUTTA

Linea di preparati completi per ottenere gelati alla frutta con la sola aggiunta di acqua
e senza pastorizzazione. Per un gelato alla frutta con buona struttura e ottimo gusto
in pochissimo tempo.

@Frogolo con pezzi e zucchero di canna ‘

1,2 kg prodotto + 2,7 - 2,8 It acqua
Con succo di fragola concentrato.

@Frutfi di bosco con zucchero di canna LT

1,2 kg prodotto + 2,7 - 2,8 It acqua

@ Lemoncomplet
1,2 kg prodotto + 2,7 - 2,8 It acqua
Con succo di limone concentrato, senza coloranti.

@ Lemoncomplet plus SL
1,2 kg prodotto + 2,7 - 2,8 It acqua
Con succo di limone concentrato, senza latte e derivati.

@Melo verde con zucchero di canna
1,2 kg prodotto + 2,7 - 2,8 It acqua

@Limone e zenzero
1,2 kg prodotto + 2,7 - 2,8 It acqua

PASTE FRUTTA

Le paste di frutta Gelatitalia sono prodotte utilizzando frutta in pezzi, puree o succhi
di frutta selezionati e di ottima qualita. Per un gelato alla frutta dal sapore squisito e
tipico delle diverse frutte anche fuori stagione. Alto contenuto di frutta in pezzi, succo
di frutta concentrato o purea di frutta.

@ Fragola )
Aggiungere alla miscela base dopo la pastorizzazione, prima %

di mantecare. Con fragole di varieta Camarosa.

PASTE CLASSICHE

Le paste classiche Gelatitalia si contraddistinguono per I'alta qualita delle materie prime
impiegate e per gli standard qualitativi costanti nel tempo. Per gelati dal gusto ricco e
dalla forte personalita. Vere e proprie golosita da utilizzare per arricchire le vetrine

delle gelaterie con gusti particolari, di tendenza o che ricordano antichi sapori.

@ Cocco )
Con alta percentuale di cocco rape.

=

Copertura
Con alta percentuale di cioccolato.

@ Menta *
@ Tiromisu @
Con marsala e tuorlo d’'uovo pastorizzato.

@Voniglio ~y

@ Zaobaione *

Con marsala e tuorlo d’'uovo pastorizzato.

L6

PESO/FORMATO

kg 1.2 - 10 pz.

kg 1.2 - 10 pz.

kg 1.2 - 10 pz.

kg 1.2 - 10 pz.

kg 1.2 - 10 pz.

kg 1.2 - 10 pz.

kg 3 - 2 pz.

kg 3 - 2 pz.

kg 5 - 2 pz.

kg 3 - 2 pz.

kg 3 - 2 pz.

kg 3 - 2 pz.

kg 3 - 2 pz.



CODICE

GRDI12A15

GRCO301L

GRROIFO2A

GRR27C0O2

GRROIFOI1

GRD12BO8

GRDOS8CI

GRCYL1IOO28

DESCRIZIONE

LINEA GELATERIA
VARIEGATI FRUTTA

Granulati [talia - Gelatitalia

Prodotti ad alta concentrazione di frutta per variegare il gelato. Variegando a 2 o 3

strati, si arricchisce il gelato al latte di un intenso sapore di frutta!

@ Amarena
Contiene una buona percentuale di frutta,
non contiene coloranti artificiali.

DECORAZIONI

@Gronello di meringa
PRODOTTI VARI

Materie prime di altissima qualita.
Cacao 22/2L

@CoFF‘e liofilizzato

Dextromix

@Fruitgel

Prodotto in gel per la conservazione della frutta fresca.

Dituire 70 g di prodotto in 20-30 g di acqua.

Granuovo
Con if 50% di tuorfo d’uovo pastorizzato.

Burger yo brioches per gelato

L7
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PESO/FORMATO

kg 2 - 6 pz.

kg 2

kg 1-10 pz
kg O.2 - 18 pz.
kg 5 - 2 pz.

kg1-8 pz.

kg 1.25 - 6 pz.

38 pz.



CODICE

GRRIQEO3

GRROIEO6

GRDTIAT

GRDT11AS1

GRD1IAB1

GRRGEI8GOI

GRR33BOI1

GRRO2EOQOI1

GRRR20ODOI1

Granulati [talia - Gelatitalia

DESCRIZIONE

LINEA PASTICCERIA
BASI PER SEMIFREDDI

@Iris base fiordilatte

250 g prodotto + 500 m/ latte intero

Prodotto in polvere per ottenere semifreddi da utilizzare tal quali o per la composizione
di torte gelato o monoporzioni. If prodotto resiste bene agli stress termici; utilizzando
latte molto freddo monta rapidamente e puo essere tenuto a temperatura ambiente fino
a 30 minuti per poter essere lavorato. Senza grassi vegetali idrogenati.

@Moster mousse

150 g prodotto + 1 it panna fresca

Stabilizzante per panna, da utilizzare per la preparazione di mousse, bavaresi e
semifreddi. Il prodotto permette alla panna montata di mantenere una perfetta
Struttura anche durante le lavorazioni a temperatura ambiente.

FARCITURE MASTERFRUIT

Linea di prodotti specifici per la farcitura di semifreddi e torte gelato. | Masterfruit
Gelatitalia esaltano il sapore delle preparazioni e permettono creazioni d’effetto.
Contengono frutta in pezzi.

@Amoreno '

150 g per kg di miscela base per semifreddi. “ ®

@ Fragola
150 g per kg di miscela base per semifreddi. !

@Frutfi di bosco
150 g per kg di miscela base per semifreddi.

CREPES
Preparato in polvere per la preparazione di crepes dolci e salate.

Crepes mix = —at
500 g prodotto + 1 it acqua gt\ #.‘
Prodotto di facile preparazione che permette di avere uno standard T&
qualitativo costante della miscela. Con tuorfo e albume d'uovo in polvere.

PRODOTTI DA FORNO

@pPan di spagna

Prodotto da forno pronto ail’'uso. Elevata elasticita, unite g T —
ad un buon gusto, ottima restitenza allo sfaldamento. Anche gt
congelato riaquista in breve tempo un’ottima consistenza. el

CREME ISTANTANEE

@) Crema pasticcera "Pastiquik”

300 g prodotto + 1 It latte intero

Preparato in polvere per la preparazione a freddo di un‘ottima m
crema pasticcera. bPer una crema pasticcera di facile e veloce |
preparazione e dal gusto delicato.

@ Crema catalana

400 g prodotto + 1 It latte intero + 1 It panna fresca -
Preparato in polvere per la preparazione a freddo di un‘ottima 1

crema catalana. Per una crema catalana di facile e veloce @[ |19

preparazione e dal gusto tipico. Senza grassi vegetali idrogenati. -

L8

PESO/FORMATO

kg 1-10 pz

kg 1-10 pz.

kg 3 - 2 pz.

kg 3 - 2 pz.

kg 3 - 2 pz.

kg O.5 - 10 pz.

10 pz.

kg O.9 - 6 pz

kg O.L - 10 pz.
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CODICE DESCRIZIONE PESO/FORMATO

LINEA BAR
DOLCI AL CUCCHIAIO

GRR20BO2 @Budino al cacao kg 1-10 pz.
160 g prodotto + 1 It latte intero

Preparato in polvere per la preparazione a caldo di uno squisito
dolce al cucchiaio al cacao da servire come budino o da

utilizzare per la composizione di torte con pan di spagna.

Per budini con struttura liscia ed omogenea. Utilizzabili anche nelfe
preparazioni dolciarie. Con un’alta percentuale di cacao in polvere.

GRR20GO2 @ créeme caramel : kg 1- 10 pz.
140 g prodotto + 1 It latte intero &
Preparato in polvere per la preparazione a caldo del

classico creme caramel. g o

GRR20HOI @ Panna cotta kg 1-10 pz.
140 g prodotto + 600 m! latte intero + 400 ml panna fresca 1)
Preparato in polvere per la preparazione a caldo di una iﬁ'

squisita panna cotta. \/

GRANITE

Linea di prodotti completi in polvere per granitori. Con la sola aggiunta di acqua si
ottengono rapidamente delle gustose granite. Gusti intensi e differenti per granite
colorate, fresche e dissetanti.

GRR23BO2 Amarena kg O.63 - 20 pz.
630 g prodotto + 4 it acqua

GRR23D0O2 Arancia
630 g prodotto + 4 It acqua

kg O.63 - 20 pz.

GRR23HOI1 Fragola
630 g prodotto + 4 It acqua

kg O.63 - 20 pz.

GRR23NOJ3 Limone
630 g prodotto + 4 It acqua

kg O.63 - 20 pz.

GRR22UO2 Menta kg O©.63 - 20 pz.
630 g prodotto + 4 It acqua

GRR23YO1 Limone zenzero kg O.75 - 12 pz.
750 g prodotto + 2,5 It acqua

GRRMB23LO3BHO6-A | Granita Neutra kg O.6 - 20 pz.

600 g prodotto + 4 It acqua

Preparato in polvere per granitori. Si ottiene una granita neutra da completare con
l'aggiunta degli insaporitori. Con un solo prodotto base e I'aggiunta dei diversi
insaporitori si possono proporre granite di gusti differenti.

L9



Reire

Materie prime e ingredienti in polvere per pasticceria e gelateria.



CODICE

REIO1006020
REIO1011013

REIOQO0O3090
REIOQOOLO90O
REIOQO0O5091

REIOQOO5099

REN8OO2180

Relre

DESCRIZIONE

LATTE
@ Latte scremato in polvere

Latte concentrato zuccherafto 9% mg

ZUCCHERI

Destrosio monoidratato

Fruttosio cristallino

Sciroppo glucosio 60 d.e. liquido

Sciroppo glucosio 38-L0O d.e. in polvere

FIBRA

Inulina istantanea

Sl

PESO/FORMATO

kg 1-10 pz
kg 5 - 2 pz.

kg 25
kg 25
kg 10
kg 25

kg d-Lpz
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Big Drum - Dupon
Famosa soprattutto per i suoi coni "Zuccherosi’, 'azienda produce coni in cialda rinomati

per la loro eccellente qualita e I'ottimo gusto. | diversi tipi e formati di coni in cialda

rispondono alle esigenze dei clienti piU creativi.



Big Drum - Dupon

CODICE DESCRIZIONE PESO/FORMATO
I ZUCCHEROSI

BIGIOOB60O Cono arrotolato mini - Lungh. 60 mm - ¢ 27 mm 8LO pz.

BIGIOISOA Cono arrotolato gigante 17° - Lungh. 130 mm - ¢ 38 mm 231 pz.

BIGIO183A Cono arrotolato gigante 17° - Lungh. 1LO mm - ¢ L3 mm 231 pz.

BIGIOO36A Cono arrotolato gigante 17° - Lungh. 148 mm - ¢ 4& mm 231 pz.

cod. BIGIOO36A

cod. BIGIO130

cod. BIGIO183A

cod. BIGIOO60O
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Big Drum - Dupon

CODICE DESCRIZIONE PESO/FORMATO
| BAVARESI

BIG5OOO! Cono panna n2 - Lungh. 135 mm - ¢ 53 mm 500 pz.

BIG50002 Cono panna n’3 - Lungh. 145 mm - ¢ 56 mm 320 pz.

BIG5O003 Cono panna n’L - Lungh. 150 mm - ¢ 70 mm 276 pz.

BIG5OOOL Cono panna n’5 - Lungh. 170 mm - ¢ 80 mm 189 pz.

BIGS5OOOS Cono panna n’6 - Lungh. 160 mm - » 90 mm 225 pz.

cod. BIGEOOOS

cod. BIG5OO0O2

cod. BIGEOOOI

SL



CODICE

BIGSOOIBOTTO+
BIGSOOO8
BIGSOOO9
BIGS5OO10

cod. BIGEOOOS

cod. BIG50OO160TTO+

Big Drum - Dupon

DESCRIZIONE

| BAVARESI

Cono gigante n’15 (Nabucco) - Lungh. 155 mm - ¢ 4O mm
Cono gigante n’16 (Aida) - Lungh. 155 mm - ¢ 45 mm
Cono gigante n°17 (Tosca) - Lungh. 163 mm - ¢ 53 mm

Cono gigante n°20 - Lungh. 200 mm - ¢ 56 mm

cod. BIG5OO10

55

PESO/FORMATO

396 pz.
L32 pz.
350 pz.
176 pz.

cod. BIGEOOO9



Big Drum - Dupon

CODICE DESCRIZIONE PESO/FORMATO
| DUPON

BIG30038 Liobel classic 38 - Lungh. 160 mm - ¢ 38 mm 150 pz.

BIG30OI1L2 Liobel super 42 - Lungh. 160 mm - ¢ 42 mm 150 pz.

cod. BIG300O38

cod. BIG30OI1L42
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Big Drum - Dupon

CODICE DESCRIZIONE PESO/FORMATO

| CONI STAMPATI

BIG75100 Conetto colorato - Lungh. 60 mm - ¢ 27 mm L3O pz.
BIG73002 Cono Africa - Lungh. 135 mm - ¢ 48,5 mm 220 pz.
BIG73003 Cono America - Lungh. 138 mm - ¢ LL mm 2LO pz.
BIG7300L Cono Europa - Lungh. 145 mm - ¢ 55 mm 160 pz.

cod. BIG73003

cod. BIG73004

cod. BIG73002

cod. BIG75100
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Big Drum - Dupon

CODICE DESCRIZIONE PESO/FORMATO

COPPE IN CIALDA

BIG21000 Coppaincialda -H 82 mm - ¢ 58 mm L8O pz.

BIGS5OOI @Popolino piccola - H 30 mm - ¢ 125 mm 60 pz.

BIG50O0I12 @Popolino grande - H 35 mm - ¢ 135 mm 60 pz.
PASTICCERIA

BIG7LOOO @Sigoreﬂe russe - H 9O mm 1kg

BIGSOOIL @Dischetto cialda - ¢ 60 mm 1.000 pz.

SENZA GLUTINE

BIGO218+ Cono arrotolato senza glutine - H 110 mm - ¢ LL mm 38 pz

cod. BIG21000 cod. BIG5OOT cod. BIG50O012

cod. BIG7LOOO cod. BIG50OOI1L cod. BIGO218+
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lavazzo

Il marchio lavazzo € riconosciuto nel mondo come garanzia di qualita

nello produzione di coni staompati per la gelateria.



lavQzzo

CONI
IA103/P Cornetto lungo - Lunghezza 135 mm, ¢ LL mm 336 pz.
IA203/P Coppa genny - Lunghezza 120 mm, ¢ L&k mm 50L pz.
IA206/P Coppa delizia - Lunghezza 148 mm, ¢ 57 mm 168 pz.
IA208/P Coppa riviera - Lunghezza 134 mm, ¢ 51 mm 280 pz.
IA209/P Coppa luna - Lunghezza 130 mm, ¢ L5 mm 336 pz.
cod. IA206/P
cod. IA208/P
cod. IAIO3/P

cod. IA209/P

cod. IA203/P
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.CQO. cialde

Azienda che produce con passione e professionalita

coni e cannoli per gelateria.



.CQO. cialde

ICOCONO7
ICOCONOI

CONI

Cono in cialda medio - Lunghezza 130 mm, ¢ LL mm

Cono in cialda maxi - Lunghezza 160 mm, ¢ L9 mm

cod. ICOCONOT

cod. ICOCONO7
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288 pz.
216 pz.



o . \ . .
Specialita regional
Un'esperienza gustativa attraverso i dolci piUu rappresentativi

della tradizione siciliana e di quella caompana.



Specialita regionals

CANNOLI SICILIANI

CIALM11 @ Cialda siciliana mignon Kg 2,5 MIRO
(Lung. 8 cm -bocca 2 cm)

CIALGO5 @) cialda siciliana media Kg 2,5 MIRO
(Lung. 10,5 cm - bocca 2,5 cm)

CIALGO2 @) cialda siciliana grande 100 pz. MIRO
(Lung. 14 cm - bocca 3 cm)

CIALGO4 @ cialda siciliana maxi 70 pz. MIRO
(Lung. 16,5 cm - bocca 2,5 cm)

CIALM11

CIALGO5

CIALGO2

CIALGO4
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CODICE

BAO1
BAO6

BAO11

Specialita regionals

DESCRIZIONE

BABA
@ Baba grande - Lunghezza 8,5 cm
@ Baba medio - Lunghezza 7 cm

@ Baba mignon - Lunghezza 6 cm

PESO/FORMATO

90 pz.
150 pz.

Kg 2,5

BAO11

MARCA

MIRO
MIRO
MIRO



Specialita regionals

PIROTTINI PER BABA

MABABA0002 Pirottino per baba medio (44x72xH25 mm) 1000 pz. NOVACART
Pirottino in plastica trasparente.

MABABAO0003 Pirottino per baba grande (42x103xH40 mm) 400 pz. NOVACART
Pirottino in plastica trasparente.
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Novacart

Rappresenta oggi la pil grande fabbrica a ciclo completo di prodotti in carta
per uso dolciario, quali pirottini, stampi in carta e cartoncino per la cottura in forno,

pizzi, vassoi e scatole.



CODICE

MAGOF13006
MAGOFO1003
MAGOFO1005
MAGOFO1007
MAGOFO1009
MAGOF1600I
MAGOF16005
MAGOF16009
MAGOF16011
MAGOFO3015
MAGOF1LOO3
MAGOFI1LO3L
MAGOF1LO20

MAVOM8OL77
MAVOM&OL75
MAVOMBOL7L
MAVOMSEOLS]

MAVOM8OL79
MAVOMEOL78

Novacart

DESCRIZIONE

FORME PER COTTURA

Panettoncino P 70/60 gr. 100
Panettone alto P 110/85 gr. 300

Panettone alto P 134/95 gr. 500 » .
Panettone alto P 155/106 gr. 750

Panettone alto P 180/115 gr. 1000 v
Panettone basso M 155/55 HW gr. L8O

Panettone basso M 185/60 HW gr. 750

Panettone basso M 210/70 HW gr. 950

Panettone basso M 220/70 HW gr. 1000

Panettone basso M 275/HW gr. 2000 _
Aloero ABI gr. 750

Albero ABO gr. 100

Stellina STO gr. 100 "
SCATOLE PANETTONE "TWIN"

Scatola bassa oro con fascia rossa (25X25 H18 cm)

Scatola bassa marrone con fascia oro (25X25 HI8 cm)

Scatola bassa bianca con fascia oro (25X25 H18 cm)

Scatola alta oro con fascia rossa (21X21 H21 cm)

Scatola alta marrone con fascia oro (21X21 H21 cm)

Scatola alta bianca con fascia oro (21X21 H21 cm)
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PESO/FORMATO

2000 pz.
2LO0O pz.
2LO0O pz.
1200 pz.
1200 pz.
SLO pz.
L8O pz.
L8O pz.
L8O pz.
200 pz.
320 pz.
200 pz.
300 pz.

100 pz.
100 pz.
100 pz.
100 pz.
100 pz.
100 pz.



CODICE

MAXP2L5097
MAXP2L5130

MAVOL23100
MAVOL23101
MAVOL23102
MAVOL23103
MAVOL2310L4
MAVOL23105
MAVOL23106
MAVOL23107
MAVOL23108
MAVOL23109

MAVOL23900
MAVOL23901
MAVOL23902
MAVOL23903
MAVOL2390L
MAVOL23905
MAVOL23906
MAVOL23907

Novacart

DESCRIZIONE

PIATTINI MONODORATI

Vassoietto monoporzione 10x10 cm

Vassoietto monoporzione 13,5x8,5 cm

VASSOI RETTANGOLARI MONODORATI "OY"

Vassoio rettangolare dorato an.l OY (163x115mm)

Vassoio
Vassoio
Vassoio
Vassoio
Vassoio
Vassoio
Vassoio
Vassoio

Vassoio

retffangolare dorato
rettangolare dorato
rettangolare dorato
rettangolare dorato
rettangolare dorato
rettangolare dorato
retffangolare dorato
rettangolare dorato

rettangolare dorato

an.2 QY (200x141mm)
an.3 OY (247x172mm)

an.L OY (279x199mm)
an.5 OY (299x217mm)
an.6 OY (332x231mm)
an.7 OY (385x275mm)
an.8 OY (385x297mm)
an.9 OY (mm)

an.10 OY (mm)

VASSOI RETTANGOLARI BIANCHI "OY”

Vassoio rettangolare bianco an.l OY (163x115mm)

Vassoio rettangolare bianco
Vassoio rettangolare bianco
Vassoio rettangolare bianco
Vassoio rettangolare bianco

Vassoio rettangolare bianco

Vassoio

Vassoio

rettangolare bianco

rettangolare bianco

an.2 QY (200x141mm)
an.3 OY (247x172mm)

an.L OY (279x199mm)
an.5 OY (299x217mm)
an.6 OY (332x231mm)
an.7 OY (385x275mm)
an.8 OY (385x297mm)
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PESO/FORMATO

50 pz.
50 pz.

LOO pz.
300 pz.
300 pz.
200 pz.
200 pz.
200 pz.
100 pz.
80 pz.

75 pz.

60 pz.

LOO pz.
300 pz.
300 pz.
200 pz.
200 pz.
200 pz.
100 pz.
80 pz.



CODICE

MAVOL23700
MAVOL23701
MAVOL23702
MAVOL23703
MAVOL2370L
MAVOL23705
MAVOL23706
MAVOL23707
MAVOL23709
MAVOL23710

MAVOL23800
MAVOL23801
MAVOL23802
MAVOL23803
MAVOL2380L
MAVOL23805
MAVOL23806
MAVOL23807
MAVOL23809
MAVOL23810

Novacart

DESCRIZIONE

VASSOI RETTANGOLARI PREMIUM ORO

Vassoio
Vassoio
Vassoio
Vassoio
Vassoio
Vassoio
Vassoio
Vassoio
Vassoio

Vassoio

rettangolare premium
rettangolare premium
rettangolare premium
rettangolare premium
rettangolare premium
rettangolare premium
rettangolare premium
rettangolare premium
rettangolare premium

rettangolare premium

oro 1 (181x131mm)
oro 2 (218x152mm)
oro 3 (238x170mm)

(

(
oro L (266x185mm)
oro 5 (305x215mm)
oro 6 (32Lx2LLmm)
oro 7 (363x267mm)
oro 8 (LOLx297mm)
oro 9 (LL5x330mm)

oro 10 (511x392mm)

VASSOI RETTANGOLARI PREMIUM BIANCHI

Vassoio
Vassoio
Vassoio
Vassoio
Vassoio
Vassoio
Vassoio
Vassoio
Vassoio

Vassoio

rettangolare premium bianco 1 (181x131mm)
rettangolare premium bianco 2 (218x152mm)
rettangolare premium bianco 3 (238x170mm)
rettangolare premium bianco 4 (266x185mm)
rettangolare premium bianco 5 (305x215mm)
rettangolare premium bianco 6 (32Lx2LLmm)
rettangolare premium bianco 7 (363x267mm)

rettangolare premium bianco 8 (LOLx297mm)

(
rettangolare premium bianco 9 (L45x330mm)

rettangolare premium bianco 10 (511x392mm)
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PESO/FORMATO

10 Kg
10 Kg
10 Kg
10 Kg
10 Kg
10 Kg
10 Kg
10 Kg
10 Kg
10 Kg

10 Kg
10 Kg
10 Kg
10 Kg
10 Kg
10 Kg
10 Kg
10 Kg
10 Kg
10 Kg



CODICE

MAVOLIIOOI
MAVOLIIOO2
MAVOLITIOO9
MAVOLIIOO3
MAVOLNOOL
MAVOLITIOOS
MAVOLIIOO6
MAVOLIIOO7
MAVOLIIOO8
MAVOL11O12
MAVOL1NIOIO
MAVOLTIOMN

MAVOLL2002
MAVOLL20O0O3
MAVOLL20OOL
MAVOLL200O5
MAVOLL20O0O6
MAVOLL20O0O7
MAVOLL200O8
MAVOLL20O09
MAVOLL2010
MAVOLL20T
MAVOLL2012

Novacart

DESCRIZIONE

VASSOI RETTANGOLARI SAN MARCO ORO

Vassoio rettangolare San Marco oro 1 (155x110mm)

Vassoio
Vassoio
Vassoio
Vassoio
Vassoio
Vassoio
Vassoio
Vassoio
Vassoio
Vassoio

Vassoio

rettfangolare San Marco
rettangolare San Marco
rettangolare San Marco
rettangolare San Marco
retffangolare San Marco
retftangolare San Marco
rettangolare San Marco
rettangolare San Marco
rettangolare San Marco
rettangolare San Marco

retffangolare San Marco

oro 2 (180x120mm)

oro 2 bis (195x130mm)
oro 3 (230x160mMm)
oro L (260x180mm)
oro 5 (260x190Mm)
oro 6 (316x215mm)

oro 7 (330x255mm)
oro 8 (380x280mm)
oro 8 bis (L20x295mm)
oro 9 (L85x325mm)

oro 10 (510x3LOmm)

DISCHI ORO/NERO BORDO FESTONATO
Disco oro/nero bordo festonato ¢ cm 18
Disco oro/nero bordo festonato ¢ cm 20
Disco oro/nero bordo festonato ¢ cm 22
Disco oro/nero bordo festonato ¢ cm 2L
Disco oro/nero bordo festonato ¢ cm 26
Disco oro/nero bordo festonato ¢ cm 28
Disco oro/nero bordo festonato ¢ cm 30
Disco oro/nero bordo festonato ¢ cm 32
Disco oro/nero bordo festonato ¢ cm 3L
Disco oro/nero bordo festonato ¢ cm 36

Disco oro/nero bordo festonato ¢ cm 38
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PESO/FORMATO

S Kg

S Kg

S Kg

10 Kg
10 Kg
10 Kg
10 Kg
10 Kg
10 Kg
10 Kg
10 Kg
10 Kg

10 kg
10 kg
10 kg
10 kg
10 kg
10 kg
10 kg
10 kg
10 kg
10 kg
10 kg



CODICE

MAVOL27028
MAVOL2705%5
MAVOL270LS
MAVOL27033
MAVOL2703L
MAVOL27035
MAVOL27036
MAVOL27037
MAVOL27038
MAVOL27039
MAVOL270LO
MAVOL270L4]
MAVOL270L2
MAVOL270L3
MAVOL270LL
MAVOL270L6
MAVOL270L7
MAVOL270L&
MAVOL270L9
MAVOL27031

DESCRIZIONE

Novacart

DISCHI ORO/NERO BORDO LISCIO

Disco
Disco
Disco
Disco
Disco
Disco
Disco
Disco
Disco
Disco
Disco
Disco
Disco
Disco
Disco
Disco
Disco
Disco
Disco

Disco

oro/nero ¢ cm 12

oro/nero ¢ cm 14

oro/nero ¢ cm 16

oro/nero ¢ cm 18

oro/nero ¢ cm 20
oro/nero ¢ cm 22
oro/nero ¢ cm 2L
oro/nero ¢ cm 26
oro/nero ¢ cm 28
oro/nero ¢ cm 30
oro/nero ¢ cm 32
oro/nero ¢ cm 3k
oro/nero ¢ cm 36
oro/nero ¢ cm 38
oro/nero ¢ cm LO
oro/nero ¢ cm L2
oro/nero ¢ cm Lk
oro/nero ¢ cm LB

oro/nero @ cm L&

oro/nero @ cm 50
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PESO/FORMATO

50 pz.
50 pz.
50 pz.
50 pz.
50 pz.
50 pz.
50 pz.
50 pz.
50 pz.
50 pz.
50 pz.
50 pz.
50 pz.
50 pz.
25 pz.
25 pz.
25 pz.
25 pz.
25 pz.
25 pz.



CODICE

MALSBXSS
MAMOLO5020
MAMOLO5027

MASOTTOTR35XLS

MAVOLOQO28

MAMOLOOQOLEB1

MAMOLOQLE2
MAMOLOOQLES
MAMOLOOLS3
MAMOLOOQL8S

MAVOLIOOLY
MAVOLIOOS80O
MAVOLIOOS]
MAVOLIOOS52
MAVOLIOOS3
MAVOLIOOSL
MAVOLIOOS5S
MAVOLIOOS7
MAVOL1I0O66

Novacart

DESCRIZIONE

SOTTOTRONCHI RETTANGOLARI B. LISCIO
Sottotronco oro/nero 4L5x55 cm
Sottotronco oro/nero 30xLO cm
Sottotronco oro/nero 60xLO cm
Sottotronco oro/nero 35XL5 cm

Sottotronco oro/nero LOX50 cm

SOTTOTRONCHI RETTANGOLARI B. FESTONATO

Sottotronco oro/nero bordo festonato 36x46 cm
Sottotronco oro/nero bordo festonato 30x4O cm
Sottotronco oro/nero bordo festonato LEx66 cm
Sottotronco oro/nero bordo festonato L3x5L cm

Softotronco oro/nero bordo festonato 39x49 cm

LISTE

Liste monopolitenate 3x50 cm
Liste monopolitenate 3x70 cm
Liste monopolitenate 3xI0O cm
Liste monopolitenate 5x50 cm
Liste monopolitenate 5x70 cm
Liste monopolitenate 5x1I00 cm
Liste monopolitenate 7x50 cm
Liste monopolitenate 7x1I00 cm

Liste monopolitenate 10x1I00 cm

7k

PESO/FORMATO

25 pz.
3k pz.
17 pz.
25 pz.

21 pz.

10 Kg
10 Kg
10 Kg
10 Kg
10 Kg

900 pz.
900 pz.
800 pz.
500 pz.
500 pz.
LOO pz.
300 pz.
300 pz.
200 pz.



CODICE

MAVOL36102
MAVOL36103
MAVOL3610L
MAVOL36105
MAVOL36106
MAVOL36107
MAVOL36106

MAVOL3900O1
MAVOL39002
MAVOL39003
MAVOL390OL
MAVOL39005
MAVOL39006
MAVOL3900O7
MAVOL39008
MAVOL39009
MAVOL390T1
MAVOL39012
MAVOL39013

MAVOLLSOO3
MAVOLLSOOL
MAVOLLEOOS
MAVOLLEOO6
MAVOLLSOO7
MAVOLLEOOS8

DESCRIZIONE

PIZZI ALY

@ Pizzi Aly 22
Pizzi Aly 25
Pizzi Aly 28
Pizzi Aly 30
Pizzi Aly 33
Pizzi Aly 35
Pizzi Aly 38

Novacart

PIZZI APOLLO ORO

Pizzi Apollo oro
Pizzi Apollo oro
Pizzi Apollo oro
Pizzi Apollo oro
Pizzi Apollo oro
Pizzi Apollo oro
Pizzi Apollo oro
Pizzi Apollo oro
Pizzi Apollo oro
Pizzi Apollo oro
Pizzi Apollo oro

Pizzi Apollo oro

art1-18 cm
art.2 - 20 cm
art.3 - 22 cm
art.L - 25 cm
art.d - 28 cm
art.6 - 30 cm
art.7 - 33 cm
art.8 - 35 cm
art.9 - 38 cm
art.11 - 20x30
art.12 - 25x35
art.13 - 30xLO

PIZZI APOLLO BIANCHI

Pizzi Apollo bianchi
Pizzi Apollo bianchi
Pizzi Apollo bianchi art.5 - 28 cm
Pizzi Apollo bianchi
Pizzi Apollo bianchi

Pizzi Apollo bianchi

art.3 - 22 cm

art.Lk - 25 cm

art6 - 30 cm
art.7 - 33 cm

art.8 - 35 cm
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PESO/FORMATO

100 pz.
100 pz.
100 pz.
100 pz.
100 pz.
100 pz.
100 pz.

100 pz.
100 pz.
100 pz.
100 pz.
100 pz.
100 pz.
100 pz.
100 pz.
100 pz.
100 pz.
100 pz.
100 pz.

100 pz.
100 pz.
100 pz.
100 pz.
100 pz.
100 pz.



CODICE

MAMON81I3O0O
MAMONSI1301
MAMONS81302
MAMONS81303
MAMONS8130OL
MAMONS1305
MAMONS81306
MAMONS81307
MAMON81308
MAMONS1310
MAMON81311
MAMONS1312
MAMON81313
MAMON81315
MAMONSI131L
MAMON63107
MAMONB 3116

MAVOM71007
MAVOM71008
MAVOM71009
MAVOM71010
MAVOM7101
MAVOM71012
MAVOM71013

Novacart

DESCRIZIONE

SCATOLE PER TORTE

Scatola per torta quadrata
Scatola per torta quadrata
Scatola per torta quadrata
Scatola per torta quadrata
Scatola per torta quadrata
Scatola per torta quadrata
Scatola per torta quadrata
Scatola per torta quadrata
Scatola per torta quadrata
Scatola per torta quadrata
Scatola per torta quadrata
Scatola per torta quadrata
Scatola per torta quadrata
Scatola per torta quadrata

Scatola per torta quadrata

color panna 17x17 cm
color panna 19x19 cm
color panna 21x21 cm
color panna 23x23 cm
color panna 25x25 cm
color panna 27x27 cm
color panna 29x29 cm
color panna 31x31 cm
color panna 33x33 cm
color panna 36x36 cm
color panna 39x39 cm
color panna LIxL1 cm
color panna L3x43 cm
color panna LSx45cm

color panna 50x50 cm

Scatola rettangolare Ramage 31x42x10 cm

Scatola rettangolare Ramage LOx51x1O cm

SCATOLE PORTA PASTE B-BIJOUX INTERNO ORO

Scatola B-bijoux marrone 250 gr.

Scatola B-bijoux marrone 350 gr.

Scatola B-bijoux marrone 500 gr.

Scatola B-bijoux marrone 750 gr.

Scatola B-bijoux marrone 1kg.

Scatola B-bijoux marrone 1.5 kg.

Scatola B-bijoux marrone 2

kg.
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PESO/FORMATO

100 pz.
100 pz.
100 pz.
100 pz.
100 pz.
100 pz.
100 pz.
100 pz.
100 pz.
100 pz.
100 pz.
50 pz.

50 pz.

50 pz.

50 pz.

100 pz.
100 pz.

50 pz.
50 pz.
50 pz.
50 pz.
50 pz.
25 pz.
25 pz.



CODICE

MAMSNOIOIO
MAMONOIOT
MAMONOI1012
MAMONOI1013

MAMONS57001
MAMON57002

MAXO68385L
MAVOL3902L

MAMOR5OOOL
MAMOR50O0O0O5
MAMOR5O00O06

MAGOF12002

Novacart

DESCRIZIONE

SCATOLE PER BACI
Scatola baci esagonale color panna - mis.O, H.15

Scatola baci esagonale color panna - mis.1, H.19

Scatola baci esagonale color panna - mis.2, H.22

Scatola baci esagonale color panna - mis.3, H.26

SCATOLE PER BICCHIERINI
Scatola per bicchierini color panna - L porzioni

Scatola per bicchierini color panna - 8 porzioni

MONOPORZIONI
Dischetto colorato verde/fuxia diam. 8 cm

Mini Apollo oro M. 13 rotondo

SHOPPER BIO E COMPOSTABILE
28+10+10+L5
35+13+13+L5
L5+13+13+55

TEGLIA MUFFIN N.T.S.
NTS 2 oz pirottino 50x36 mm + teglia 50,Lx33.6

PIROTTINI PERSONALIZZATI
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PESO/FORMATO

100 pz.
100 pz.
100 pz.
100 pz.

100 pz.
100 pz.

200 pz.
50 pz.

500 pz.
500 pz.
500 pz.

125 pz.



Taddia

Propone una gomma completa di soluzioni per il confezionamento dei prodotti di gelateria
e fast food: coppe per gelato, bicchieri per bibite calde e fredde,

double wall e bauletti in polistirolo.



CODICE

TACOG39000I
TACOG390008
TACOGOS0017
TACOGOSOOI17BN
TAGELQUALITAI6B
TACOGOB60018
TACOGOS500I18BN
TAGELQUALITAZ
TAI3T

TASLCOPPA
TASLCOPPABN
TAGELQUALITA3L
TACOGI120015
TACOGI20015BN
TA7T

TAOT
TACOGL20006

Taddia

DESCRIZIONE

COPPE IN CARTA

Le coppe in carta Taddia sono realizzate con il miglior cartoncino politenato

in una vasta gamma di formati per soddisfare ogni esigenza del gelatiere artigianale.

Con un tocco di fantasia in piu, le coppe Taddia possono essere personalizzate per
arricchire ulteriormente Iimmagine del locale.

COPPE IN CARTA

Coppetta 7 (7O cc) - Generica

Coppetta 7 (7O cc) - Bianca

Coppetta 16B (80 cc) - Generica
Coppetta 16B (80 cc) - Bianca

Coppetta 16B (80 cc) - St. Gelato di qualitd
Coppetta 17 (120 cc) - Generica

Coppetta 17 (120 cc) - Bianca

Coppetta 17 (120 cc) - St. Gelato di qualita
Coppetta 13T (1O cc) - Generica
Coppetta 3L (160 cc) - Generica
Coppetta 3L (160 cc) - Bianca

Coppetta 3L (160 cc) - St. Gelato di qualita
Coppetta 22M (230 cc) - Generica
Coppetta 22M (230 cc) - Bianca

Coppetta 7T (350 cc) - Generica
Coppetta 9T (L8O cc) - Generica
Coppetta M58G (580 cc) - Bianca
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PESO/FORMATO

12x250 pz.
12x250 pz.
10x200 pz.
10x200 pz.
10x200 pz.
10x200 pz.
10x200 pz.
10x200 pz.
10x200 pz.
7x200 pz.
7x200 pz.
7x200 pz.
7x180 pz.
7x180 pz.
12x100 pz.
10x100 pz.
8x100 pz.



CODICE

TA70Z
TABZ
TA25T
TA25TBN
TAB2
TA62BN
TA370
TA370OBN
TAL20O
TAS08
TASO8BN

Taddia

DESCRIZIONE

BICCHIERI IN CARTA

Dissetiamo con gioia i nostri clienti grazie alla vasta gamma di bicchieri per bibite
fredde in carta politenata negli allegri disegni generici 0 con una vivace stampa
personalizzata. Ogni bicchiere pud essere fornito di coperchi in plastica con taglio
a croce per poter inserire la cannuccia.

BICCHIERI IN CARTA

Bicchiere 70z (200 cc) - Generico

Bicchiere 6Z (200 cc) - Generico

Bicchiere 25T (250 cc) - Generico

Bicchiere 25T (250 cc) - Bianco

Bicchiere 62 (300 cc) - Generico

Bicchiere 62 (300 cc) - Bianco

Bicchiere 370 (370 cc) - Generico

Bicchiere 370 (370 cc) - Bianco

Bicchiere 420 (L20 cc) - Generico

Bicchiere 508 (550 cc) - Generico
Bicchiere 508 (550 cc) - Bianco
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PESO/FORMATO

25x100 pz.
20x100 pz.
20x100 pz.
20x100 pz.
20x100 pz.
20x100 pz.
20x100 pz.
20x100 pz.
20x100 pz.
20x50 pz.

20x50 pz.



CODICE

TACROO2000L
TACRO13000I1

TACYOOIOOOI

Taddia

DESCRIZIONE

COPPE IN PLASTICA

La raffinata eleganza di questa coppa e la sua perfetta impilabilita rendono questo
prodotto esteticamente e qualitativamente senza equali. Prodotta per ogni tipo in
polipropilene colorato (bianco, giallo, biu e rosso) e in polistirolo cristallo trasparente,
puo essere corredata con coperchio trasparente a cupola (fino alla 300 mi).

COPPE IN PLASTICA
Coppetta Corolla 200 PP (200 cc) colore rosso
Coppetta Corolla Kristall 150 K (150 cc)

COPPA FIORE

Studiata appositamente per if gelato soft in una forma futuristica é realizzata in
polipropilene nei colori satinati bianco, blu, giallo e rosso. Perfettamente impilabile
puo essere corredata di coperchio a cupola trasparente e puo essere usata per le
monoporzioni.

COPPA FIORE

Coppa Fiore (160 cc)

PESO/FORMATO

20x50 pz.
25x50 pz.

12x100 pz.




CODICE

TAKROO8OOOI
TAKR20O
TAKR250
TAKR3OO

TA25000I1
TA210002
TA210001
TA27BCH
TALSBC

Taddia

DESCRIZIONE

BICCHIERI KRISTALL

Bicchiere Kristall (160 cc alla tacca)
Bicchiere Kristall (200 cc alla tacca)
Bicchiere Kristall (250 cc alla tacca)
(

Bicchiere Kristall (300 cc alla tacca)

BICCHIERI IN CARTA PER BIBITE CALDE

I bicchieri per bevande calde Taddia sono realizzati per mantenere il calore. Disponibili
in diversi formati, anche con manico per evitare il contatto diretto co! calore, possono
essere personalizzati. | coperchi in plastica consentono una chiusura perfetta per if
trasporto o per bere direttamente. Inoltre, il rivoluzionario sistema “Double Wall”
consente un isolamento termico capace di mantenere calda fa bevanda per lungo tempo.
BICCHIERI IN CARTA

8BCH bicchieri take away (85 ml)

1OBCH bicchieri take away (120 ml)

22BCH bicchieri take away (220 ml)

27BCH bicchieri take away (280 ml)

L5BC bicchieri take away (L50 ml)
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PESO/FORMATO

20x50 pz.
20x50 pz.
18x50 pz.
12x50 pz.

72x60 pz.
30x100 pz.
25x80 pz.
25x80 pz.
20x50 pz.



Taddia
covee foecmore  |esofomwo

BAULETTI IN POLISTIROLO

I/ bauletti in polistirolo Polo e Superpolo sono realizzati per contenere il peso del gelato

dichiarato. Superpolo ha la pellicola interna termoformata.

POLO
TAPOLOI Contenitore Polo 1 colore rosa (500 gr) 50 pz.
TAPOLO2 Contenitore Polo 2 colore giallo (750 gr) 50 pz.
TAPOLO3 Contenitore Polo 3 colore azzurro (1000 gr) 50 pz.
TAPCOOQ000! Contenitore Polo 4 (1500 gr) 50 pz.

SUPERPOLO
TAPCO330002 Contenitore SuperPolo O (350 gr) 50 pz.
TAPC0280003 Contenitore SuperPolo O colore giallo (350 gr) 50 pz.
TAPCO35000]1 Contenitore SuperPolo 1 (500 gr) 50 pz.
TACPO230005 Contenitore SuperPolo 1 colore giallo (500 gr) 50 pz.
TAPCO370001 Contenitore SuperPolo 2 (750 gr) 50 pz.
TAPCO210002 Contenitore SuperPolo 2 colore giallo (750 gr) 50 pz.
TAPCO390001 Contenitore SuperPolo 3 (1000 gr) 50 pz.
TAPC0220002 Contenitore SuperPolo 3 colore giallo (1000 gr) 50 pz.
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CODICE

TACOIBN/16B/17
TACPO30O0O0O0O03
TACPO3OOOOOL
TACPO330002
TACPCORISO
TACPO230001
TACPO200002
TACPO26000I1

TACPOOS0O0125T
TACPOOS0OO0O0I1
TACPOOB0O0O0I
TACO370/L20
TACOL20O
TACOPS0O8

TACPO390001
TACPO270001
TACPO280002
TACP27BCH
TACOLSBBC/120Z

TACUCCHGRANITA
TAPALETTE

Taddia

DESCRIZIONE

COPERCHI

COPERCHI IN PLASTICA PER COPPETTA
Coperchio cupola coppetta 16B/17
Coperchio cupola coppetta 34/20/22
Coperchio cupola coppetta 6L/7T/OT
M58G coperchio plastica

Coperchio plastica corolla 150 cc
Coperchio plastica corolla 200 cc
Coperchio plastica corolla 250 cc

Coperchio plastica corolla 300 cc

COPERCHI IN PLASTICA PER BICCHIERI BIBITE FREDDE
Coperchio in plastica bibita fredda 70Z

Coperchio in plastica bibita fredda 25T/6Z
Coperchio in plastica bibita fredda 62

Coperchio in plastica bibita fredda 370

Coperchio in plastica bibita fredda 420

Coperchio in plastica bibita fredda 508

COPERCHI IN PLASTICA PER BICCHIERI BIBITE CALDE
Coperchio in plastica bibita calda 8BCH
Coperchio in plastica bibita calda 1TOBCH
Coperchio in plastica bibita calda 22BCH
Coperchio in plastica bibita calda 27BCH
Coperchio in plastica bibita calda 45BC/120Z

ACCESSORI

Le palette e i cucchiai Taddia puntano sulla praticita e sulf’allegria, grazie ai colori vivaci.

CUCCHIAI E PALETTE
Cucchiaio per granita (150 mm)

Paletta in plastica (95 mm)

8L

PESO/FORMATO

20x60 pz.
10x60 pz.
10x60 pz.
8X100 pz.
20x50 pz.
20x50 pz.
15x50 pz.
20x50 pz.

20x100 pz.
20x100 pz.
20x100 pz.
20x100 pz.
20x100 pz.
10x100 pz.

2Lx100 pz.
30x100 pz.
20x100 pz.
20x100 pz.
10x100 pz.

12x500 pz.
10x1 kg.






Imballaggl Alimentari

Azienda specializzata nel packaging.



CODICE

BOX2829
BOX2830
BOX2831
BOX2832

BOXICP380
BOXICP382
BOXICP38L

BOXICPLLE
BOXICPLLS
BOXICPLLO
BOXICPLSO
BOXICPLS2
BOXICPLSL
BOXICPLS6
BOXICPLSS

Imballaggl Alimentari

DESCRIZIONE

TERMOSCATOLE EASYGEL

Un nuovo design innovativo che unisce tre qualita: bello, pratico e funzionale; grazie
alla forma ergonomica agevola la presa in fase di riempimento.

TERMOSCATOLE EASYGEL BIANCHE
Easygel 350 gr

Easygel 500 gr

Easygel 750 gr

Easygel 1000 gr

TERMOSCATOLE EASYGEL NERE
Easygel noir 500 gr

Easygel noir 750 gr

Easygel noir 1000 gr

TERMOSCATOLE TORTA BOX

Scatola termica in polistirolo per asporto di torte gelato e dolci.
Termoscatola tortfa box con maniglia, dimensioni 12X12 H13.
Termoscatola torta box con maniglia, dimensioni 17X17 H1O.
Termoscatola torta box con maniglia, dimensioni 17X17 HlL.
Termoscatola torta box con maniglia, dimensioni 23X23 HIL.
Termoscatola torta box con maniglia, dimensioni 25X25 Hlk.
Termoscatola torta box con maniglia, dimensioni 27X27 Hlk.
Termoscatola torta box con maniglia, dimensioni 3OX30 HIL.

Termoscatola torta box con maniglia, dimensioni 33X33 Hlk.
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PESO/FORMATO

60 pz.
60 pz.
60 pz.
60 pz.

60 pz.
60 pz.
60 pz.

30 pz.
30 pz.
30 pz.
30 pz.
30 pz.
30 pz.
30 pz.
30 pz.



CODICE

BOX1ICPO20

BOXIBG250

BOX1BG252

BOXIBG150O
BOXIBGISOMULTI

BOXIBG6LO

BOXIBG6L2

BOXISP10O

Imballaggl Alimentari

DESCRIZIONE

TERMOCIOTOLA

Bicchiere termico con coperchio per gelato.

Termociotola LOO cc

STAMPI GHIACCIOLO

Stampi in carta per ghiacciolo

Stampo in carta per ghiacciolo
Diam.45 H195 mm

Coperchio in carta per stampo ghiacciolo
Diam.40 mm

PALETTE GELATO
Palette per gelato nero 10 cm

Palette per gelato multicolor 10 cm

VASSOI PORTA BICCHIERI '

Vassoi in cartone

Vassoio porta 2 bicchieri in carta (L22,5xP12,5)
Vassoio porta L bicchieriin carta (L21,5

Vassoio porta caffe
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PESO/FORMATO

225 p1.

60 pz.

300 pz.

500 pz.
500 pz.

50 pz.

50 pz.

50 pz.
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Poloplast

Contenitori in plastica per pasticceria, gelateria e catfering.



CODICE

Poloplast

DESCRIZIONE

COPPETTE

Coppa GO-YO in PS trasparente
(100 cc - 9 9,6x4,2h)

Coppa GO-YO in PS trasparente
(150 cc - o 10,9x4,8h)

Coppa GO-YO in PS trasparente
(200 cc - o 12,4x5,2h)

COPERCHI COPPETTE

Coperchio bombato PET trasparente (o 10,6x4,5h)
Per coppa GO-YO 100cc

Coperchio bombato PET trasparente (o 11,9x4,7h)
Per coppa GO-YO 150cc

Coperchio bombato PET trasparente (@ 13x5,7h)
Per coppa GO-YO 200cc

CUCCHIANI

Cucchiaino PS trasparente - Lungh. 95 cm
Cucchiaio granita trasparente - Lungh. 15 cm
Cucchiaio granita ps frasparente - Lungh. 18 cm

Cucchiaio granita ps multicolor - Lungh. 18 cm

9l

PESO/FORMATO

12x50 pz.

15x50 pz.

9x50 pz.

12x50 pz.

10x75 pz.

B6x75 pz.

10x1 kg

10x250 pz.
10x180 pz.
10x180 pz.



CODICE

Poloplast

DESCRIZIONE

BICCHIERI E COPERCHI

GO-YO

Bicchiere GO-YO in PS trasparente )

(260 cc - @ 9,3x9h) u e
ta ol

Bicchiere GO-YO in PS trasparente w-

(360 cc - @ 10,4x10h) g

Coperchio bombato PET trasparente con foro m
Per bicchiere 260cc (o 10x5h)

MILK SHAKE

Bicchiere Milk Shake multicolor (350 cc - o 8,7x13h)
Bicchiere Milk Shake trasparente (350 cc - o 8,7x13h)
Bicchiere Milk Shake multicolor (500 cc - @ 9,5x14h)
Bicchiere Milk Shake trasparente (500 cc - o 9,5x14h)
Bicchiere Milk Shake multicolor (300 cc - @ 8,5x10,5h)
Bicchiere Milk Shake trasparente (300 cc - o 8,5x10,5h)

Coperchio bombato PET trasparente con foro (@ 9,5x4,5h)
Per bicchiere milk shake 300/350/400cc

Coperchio bombato PET trasparente con foro
Per bicchiere milk shake 500cc (o 10x5h)

Wi

@ Bicchiere Kristall in PET trasparente (350 cc alla tacca - @ 9,5x10,8h)

KRISTALL IN PET

PET

@ Bicchiere PET trasparente (166 cc alla tacca)
@ Bicchiere PET trasparente (200 cc alla tacca)
@ Bicchiere PET trasparente (250 cc alla tacca)
@ Bicchiere PET trasparente (300 cc alla tacca)

@ Bicchiere PET trasparente (400 cc alla tacca)
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PESO/FORMATO

10x50 pz.

6x50 pz.

10x50 pz.

12x50 pz.
12x50 pz.
10x50 pz.
10x50 pz.
12x50 pz.
12x50 pz.
12x50 pz.

10x50 pz.

20x580 pz.

25x850 pz.
25x50 pz.
20x50 pz.
20x50 pz.
16x50 pz.



Poloplast

CODICE DESCRIZIONE PESO/FORMATO
TAZZINA
Tozzina caoffé in PS trasparente & B 10x50 pz.

(140 cc - o 7x4,5h)

Tazza cappuccino in PS trasparente 1Lx50 pz.
(200 cc - @ 7,6x5h)

CANNUCCE

Cannuccia flessibile PP multicolor (g 0,5x24L) = 10x1000 pz.
Cannuccia flessibile PP multicolor (e 0,8x24L) : 10x500 pz.
Cannuccia dritta PP nero coprente (o 0,7x13L) — 10x1.000 pz.
Cannuccia dritta PP trasparente (e 0,7x21L) 20x500 pz.
Cannuccia dritta PP nero coprente @ 07x210) re———_-—— 20x500 pz.
Cannuccia dritta PP multicolor (e 0,7x210) e 20x500 pz.
Cannuccia cucchiaio PP multicolor (o 0,65x20L) s 10x1000 pz.

()
- A, ”
||"' m 60 pz
I NTAF '

Cannuccia multicolor con baffo (o 0,5x24L)

VARIE
"3
Set ghiacciolino in PS-PET trasparente o~ 100 pz.
(123 cc - v 5,5x9h)
Dosatore PS trasparente con tappo a 6 pz.
(900 cc o 9,6x23,8h) " a
Puo contenere qualsiasi tipo di granelia. .
C
Paletta caoffé (.88 5000 pz.
Mini dessert Venere (123,5 cc - o 5,5x9h) 16x50 pz.

Cucchiaio pulz trasparente - Lungh. 10 cm 250 pz.
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Le immagini ed i dati riportati in questo catalogo sono a puro scopo illustrativo e non vincolanti ai fini contrattuali.
Miro s.r.l. si riserva il diritto di apportare, senza obbligo di preavviso,
le modifiche ritenute opportune ai fini di migliorare ed evolvere il prodotto, il servizio e le informazioni.

Ristampa: Ottobre 2022
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